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انًسخخهض 

بًضس انًُارس يـــع انًاء  اسخخهظج انكاحكٍُاث يٍ بزوس طُفً انعُب شذة سىداء وبٍضاء و يخهفاث انعُب انًعظىس كلا عهى اَفشاد

 حضى  وشخظج  انًكىَاث انفعانه فً انًسخخهظاث/حضى (1:1)رــى اكًال الاسخخلاص يــع خلاث الارٍم  (10:1)انًمطشوبُسبت 

 لذسث فعانٍه انًسخخهظاث انًضـــادة نلاكســـــذة بخمذٌشها بطشٌمخٍٍ (.IR )انًسخحظم عهٍها باسخعًال حمٍُت الأشعت ححج انحًشاء

 وصذ باٌ يسخخهض بزوس انعُب الأسىد وانًخهفاث ارβ(  Carotene Bleaching Test-)الاونــــى طـشٌمت لظـش انبٍخا  كاسوحٍٍ 

 وفعانٍخها كًضاد BHTكغى عهى انخشحٍب يماسَت يع يضاد الأكسذة انظُاعً / غى52و 64حًخهك فعانٍت عانٍت  ضذ انخاكسذ بًمذاس 

فً , PGكغى يماسَت يع/ غى41.6  و48ار بهغ حاطم يكافئ يضاد الأكسذة نهًا (بشوبٍم صانٍج ) PG أكسذة الم عُذ يماسَخها يع 

كغى يماسَت بًضادي /غى36 و 48حٍٍ حىسظ يسخخهض بزوس انعُب الأبٍض حاطم يكافئ انًسخخهظٍٍ انسابمٍٍ و كاَج لًٍخه  

فــً صٌج  (POV(  ) Peroxide Value)، وانطشٌمت انزاٍَت هً حمذٌش لـــًٍت انبٍشوكسٍذ  عهــى انخشحٍبPG وBHT الأكسذة 

 (Carotene–كاسوحٍٍ - وأشاسث َخائش فحـــــض طشٌمت لظش انبٍخا. و (65) ٌىياً فً دسصت حشاسة 14صهشة انشًس ونًذة 

Bleaching Test -β )  واخخباس انشلى انبٍشوكسٍذي( (POV إنى إٌ انًسخخهظاث لٍذ انخضشبت  أظهشث فعانٍت يضادة نلأكسذة

.  PG و بشوبٍم صانٍج BHTوكاَج فعانٍخها يشابهه نخهك انخً أبذحها يضاداث الأكسذة انظُاعٍت بٍىحهٍخذ هٍذسوكسً حىنىٌٍ 

 

 بزوس انعُب ،يضاداث الاكسذة،انكاحكٍُاث: انكهًاث انًفخاحٍه 

ABSTRACT 

Catechins were extracted from black shada, white shada seeds and waste of squeezed grape by 

mixed each sample with distilled water(1:10), with ethyl acetate(1:1) v/v. Detection of active 

compounds in the extracts done using IR technique β-carotene bleaching test and peroxide 

value(POV). Results showed that the black grape seed and the waste of squeezed grape have high 

antioxidant activity( 64 and 52 g/k grespectively), in comparison with BHT, while it was lower 

than PG which were 48 and 41.6g/kg compared with PG. On the other hand white grape seed 

extraction was in the middle between obvious two extractions and was 48 and 36g/kg in 

comparative with BHT and PG respectively. Peroxide value was determined in sunflower oil for 

14 days at 65
o
c, and showed that these extractions have antioxidant activity and similar to 

butylated hydroxyl toluene BHT and propyl galate PG.                                                                                                                    

 

Keyword: Catechins extract from grape seeds, Antioxidant Extract   from grape seeds 

: انًمذيت

ٔبٌذ ِؼبداد ا٤وغذح اٌطج١ؼ١خ اٌّٛعٛدح فٟ إٌجبربد اٌّغزؼٍّخ وغزاء وض١شاً ِٓ الا٘زّبَ ثغجت رأص١شِؼبداد ا٤وغذح اٌظٕبػ١خ فٟ  

. [1]اٌغبٔت اٌظؾٟ فؼلاً ػٍٝ أْ ثؼغ اٌظفبد اٌف١ض٠بئ١خ غ١ش اٌّمجٌٛٗ وؼذَ صجبر١زٙب فٟ دسعبد اٌؾـشاسح اٌؼــب١ٌخ ٚلبثـ١ٍزٙب ٌٍزطب٠ــش 

ٚثّب أْ إٌظبَ اٌغزائٟ ٠ؼذ ِظذساً  ٌٍّٛاد اٌّؼبدح  ٥ٌوغذح اٌزٟ رغبػذ فٟ ؽّب٠خ اٌغغُ ِٓ ا٤ػشاس اٌزٟ رغججٙب اٌغزٚس اٌؾشح ، 

، إر ٚعذ أٔٙب رؼًّ ػٍٝ صجبر١خ [4,3,2]ٚصـجــذ ثأْ إٌجبربد اٌزـٟ رؾــٛٞ ِشوجبد اٌفلافـ٠ٛٔٛذاد رّزٍه خظبئض ِؼبداد أوغذح ل٠ٛخ 

٠ؼزمذ ثأْ ا٦عٙبد أٌزأوغذٞ ٌٍذْ٘ٛ ػبِلاً  ٚ[6,5]اٌّٛاد اٌغزائ١خ ِٓ خلاي رأخ١ش ٚإػبلخ ؽذٚس ظب٘شح اٌزضٔخ ٚ إؽبٌخ ِذح اٌظلاؽ١خ  

ػذ د (Qurecetin)سع١زٓ ٚٚأصجزذ ػذد ِٓ اٌذساعبد أْ اٌّشوجبد اٌفلاف٠ٛٔٛذ٠خ ِضً اٌه.   [7]ِّٙبً فٟ رطٛس ِشع رظٍت اٌششا١٠ٓ 

 ٚا٤ثــٟ وبرىـــ١ٓ ( (Catechinػذ ثزٚس اٌؼٕت ٚاٌٍت ِظبدس عــ١ذح ٌٍىبرى١ٓ  د. [9,8]اٌّغبُ٘ اٌشئ١غٟ فٟ ٔشبؽ ِؼبد ا٤وغذح

(EC) َع اٌغبٌـــ١هــٚ ؽبGallic acid))ٚاٌجشٚأضٛع١ب١ٔذ ( Proanthocyanid)  ِٛاد أ١ٌٚخ ِٕبعجخ ٦ٔزبط ِؼبداد أوغذح ٟ٘ ٚ 

 ِشح ػٓ اٌفؼب١ٌخ اٌّؼبدح ٤وغذح 100 فؼب١ٌخ ٌّؼبدٌخ اٌغزٚس اٌؾشح رض٠ذ ِمذاس EGCGفمذ ٚعذ أْ ٌىبر١ىٕبد اٌشبٞ ا٤خؼش ٚ  .غزائ١خ

ِٚٓ صُ فٟٙ . BHT , BHAٚ  Resveratol [13]وّـب أْ فؼــٍٙب ٠فــٛق ثم١ـخ ِـؼبداد ا٤وغـذح اٌظٕبػ١خ ِضـً ,  C ٚ [12]ف١زب١ِٓ 

 إٌـــٝ [15] رٛطً [14].رىْٛ فؼبٌخ أوضش فٟ ا٤ٔغغخ ٚرؾّٟ اٌخلا٠ب ِٓ اٌذِبس اٌزٞ ٠ؤدٞ إٌٝ أِشاع ػذ٠ذح ٚثبٌخظٛص اٌغشؽبْ

 داخً اٌغغُ اٌؾٟ ِٓ خلاي اعزخلاص ِشوجبد (Low Density Lipo Protein)دٚس اٌّشوجبد اٌف١ٌٕٛ١خ فــــٟ رضجــ١ؾ أوغـــذح 

ٚػضٌٙب  (B8  ، B6، B4 ، B1) ثـــأٔٛاػٗ اٌؼذ٠ــــذح  (Dimer Procyanidin) ٚاٌجشٚع١بٔذ٠ٓ اٌضٕبئٟ (Catechin)اٌىبرى١ٓ 

ٚ اٌّشوجبد , رّزٍه أػٍٝ فؼب١ٌخ ِؼبدٖ ٥ٌوغذح  (EC)ٚا٤ثٟ وبرى١ٓ  (C) فٛعذ ثـأْ وً ِٓ اٌىبرى١ٓ,  ثزٚس اٌؼٕت ِٓٚرٕم١زٙب 

 انبحذ يسخم يٍ سسانت ياصسخٍش انباحذ الاول
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، ِٚغّٛػخ اٌّشوجبد اٌزٟ  ((Rutin ٚاٌشٚر١ٓ Caffeic acidٚوزٌه ( Quircetin) ٚاٌىٛسعز١ٓ  Gallic acid  الاؽبد٠خ ِضً

 . ٌٙب فؼب١ٌخ ٚاؽئخ ػذ ا٤وغذح B6 ٚ  Ellagic acidرزؼّٓ

رغبُ٘ ِشوجبد اٌفلاف٠ٛٔٛذاد فٟ لزً اٌخلا٠ب اٌغشؽب١ٔخ ٚرّٕغ ّٔٛ اٌٛسَ ؽ١ش أْ اٌّٛاد اٌف١ٌٕٛ١خ اٌّٛعٛدح فٟ اٌؼٕت ِٓ اٌّٛاد اٌّؼبدح 

 ٚصجذ ثأْ اٌف١ٕٛلاد اٌشئ١غ١خ فٟ ػظ١ش اٌؼٕت [16]٥ٌوغذح ِٚـــــٓ صُ فٟٙ راد طٍخ ثبٌغشؽبٔبد إٌغبئ١خ ِضً عشؽــــــبْ اٌضذٞ 

ٚرّضً ِشوجبد اٌىٛسعز١ٓ ٚ . [17] ٌٗ خٛاص ِؼبدح ٌٍغشؽبْ Catechin) )ارى١ٓ ــ ٚاٌه(Quercetin)ا٤ؽّشِضً اٌىٛسعز١ٓ 

 فؼلاً ػٍٝ أٗ ٠زُ اِزظبطٙب فٟ اٌغغُ اٌؾٟ ٚإٔٙب [19,18]ِٓ ِشوجبد اٌف١ٕٛلاد اٌّزؼذدح فٟ ػظ١ش اٌؼٕت ا٤ؽّش % 7اٌىبرى١ٓ 

 ٟ٘ اٌّشوجبد اٌشئ١غ١خ  فٟ اٌشبٞ ا٤خؼش ٌٚٙب ٔشبؽ EGCG ٚ  Catechin إر أْ .[20]ٔغؾـذ فٟ ِٛد اٌخلا٠ـب اٌغشؽب١ٔــــــخ 

٘ذف اٌجؾش إٌٝ اخزجبس اٌفؼب١ٌخ اٌزضج١ط١خ ٌّغزخٍض ثزٚس اٌؼٕت .  [21]ٚ اٌّؼذح ثب٠ٌٛٛعٟ رغبٖ عشؽبْ اٌغٍذ ٚاٌشئخ ٚاٌىجذ ٚاٌمٌْٛٛ

ِٚٓ خلاي إػبفخ اٌّغزخٍض إٌٝ , وبسٚر١ٓ  -  وّؼبداد أوغذح  ؽج١ؼ١خ ثطش٠مخ لظش اٌج١زبشذح عٛداء ٚث١ؼبء ِٚخٍفبد ػظ١ش اٌؼٕت

ٚثٙذف الاعزفبدح ِٓ ِخٍفبد  اٌزظ١ٕغ اٌضساػٟ اٌّزّضٍخ . BHT ٚ PGص٠ذ ػجبد اٌشّظ ِٚمبسٔزٗ ِغ ِؼبداد ا٤وغذح اٌظٕبػ١خ 

 .ٚالاعزفبدح ِٕٙبثبٌّخٍفبد اٌضساػ١خ ثٛعبؽخ اعزخلاص ِىٛٔبرٙب اٌفؼبٌخ ثبٌّبء ٚثّز٠جبد ِخزٍفخ ٌٍزؼشف ػٍٝ فؼب١ٌزٙب وّؼبداد اوغذح 

 انعًمانًىاد وطشائك 

انًاد ة انخاو 

. 2010 -2009اٌغشاعٟ ٌٍؾظٛي ػٍٝ ّٔبرط اٌزغشثخ ٌٍّٛعُ / لؼبء ثٍذ/  عّؼذ صّبس اٌؼٕت ِٓ اؽذٜ ثغبر١ٓ  ِؾبفظخ طلاػ اٌذ٠ٓ

 40َار رُ غغٍٙب ثّبء  اٌؾٕف١خ اٌغبسٞ صُ عففذ ثبٌفشْ اٌىٙشثبئٟ ثذسعخ ؽشاسح  , رُ فظً اٌجزٚس ػٓ اٌٍت ٚا١ٌٙىً ٌىً إٌّبرط

أِب ِخٍفبد ػظ١ش اٌؼٕت اٌّغزؾظً ػ١ٍٙب ِٓ اؽذ ِؾلاد أػذاد ششثذ  . ٚؽفظذ فٟ ػٍت ِؼزّخ داخً اٌضلاعخ ٌؾ١ٓ الاعزؼّبي

َ ٚؽفظذ فٟ ػٍت ِؼزّخ داخً 40 ؽٟ اٌغبِؼخ غغٍذ ثّبء  اٌؾٕف١خ اٌغبسٞ صُ عففذ ثبٌفشْ اٌىٙشثبئٟ ثذسعخ ؽشاسح  /ثغذاد/ اٌضث١ت

  . اٌضلاعخ ٌؾ١ٓ الاعزؼّبي

صٌج صهــــــــشة انشًس 

. ثغذاد- ِؼًّ اٌشش١ذ- رُ اٌؾظٛي ػٍٝ ص٠ذ ص٘شح اٌشّظ اٌّىشسخبي ِٓ ِؼبداد ا٤وغذح ِٓ إٌّشأح اٌؼبِخ ٌٍض٠ٛد إٌجبر١خ 

 اسخخلاص انكاحكٍُاث طشٌمت

 ِــً ِبء ِمطــش 100 ًِ ٚأػ١ف إ١ٌّٙب 250غُ ِٓ ِغؾٛق ثزٚس طٕفٟ اٌؼٕت ولا ػٍٝ أفشاد فٟ ٚػبء صعبعٟ ؽغُ 10ٚػغ 

 Whatman No.1سشؼ اٌّغزخٍض ثـــــٛسق اٌزشش١ؼ ,  دل١مخ30 َ ٌّـــذح 95ِغٍٟ صُ ِضعذ ثّؾشن ِغٕبؽ١غٟ ثذسعخ ؽشاسح

سوض اٌشاشؼ إٌبرظ إٌٝ اٌشثغ ثبٌّجخش اٌذٚاس صُ أػ١ف ا١ٌٗ خلاد الاص١ً ٚ ثى١ّخ ِغب٠ٚخ ٌؾغُ , ثبعزؼّبي لّغ ثخٕش ِغ اٌزفش٠غ

أٍّ٘ذ اٌطجمخ اٌّبئ١خ ٚعّؼذ اٌطجمخ اٌؾب٠ٚخ ػٍٝ خلاد الاص١ً وشسد ٘زٖ  اٌؼ١ٍّخ صلاس ِشاد , اٌّغزخٍض ارجؼٙب فظً ثألّبع اٌفظً

  ثٙذف اٌزخٍض ِٓ اٌّز٠ت ٚاٌؾظٛي ػٍٝ اٌّغزخٍض اٌّزجمٟ 40َِززب١ٌخ سوض ثؼذ٘ب اٌّغزخٍض ثبٌّجخش اٌذٚاس ثذسعخ ؽشاسح 

 5 صُ أػ١ذ إراثزٗ ثئػبفخ 40َعفف اٌّغزخٍض اٌّشوض ثبٌفشْ اٌىٙشثبئٟ ثذسعخ ؽشاسح  .Catechins)  ) [23,22]اٌّزّضً ثبٌىبرى١ٕبد

 . ِب٠ىشِٚزش 0.45ًِ ِبء ِمطش ٚػمُ  ثئِشاسٖ ػٍٝ أٚساق رشش١ؼ ِب٠ىشٚثب٠ٌٛٛع١خ لطش فزؾبرٙب 

فظم وحشخٍض انكاحكٍُاث فً بزوس طُفً انعُب شذة سىداء وبٍضاء ويخهفاث عظٍش انعُب باسخعًال حمٍُت الأشعت ححج 

 Infra Red Spectra( IR)انحًشاء

 ٌغشع AgCl عغٍذ أؽ١بف ا٤شؼخ رؾذ اٌؾّشاء ٌّغزخٍظبد ثزٚس طٕفٟ اٌؼٕت ٚاٌّخٍفبد ثبعزخذاَ ألشاص وٍٛس٠ذ اٌفؼخ  

ٌزؾـ١ًٍ اٌّشوجبد اٌم١بع١خ ٚاٌّزّضٍخ KBr ٚاعزؼٍّذ ألشاص ثش١ِٚذ اٌجٛربع١َٛ  , اٌزؼشف ػٍٝ اٌّغب١ِغ اٌفؼبٌخ فٟ اٌّغزخٍظبد

ِخزجش ا٤ؽ١بف /اعشٞ اٌفؾض فٟ لغُ اٌى١ّ١بء,  Epicatechinٚ Pyrogallol-(-))ٚا٢ثٟ وبرى١ٓ  (Catechin-(+ثبٌىبرى١ٓ 

. ٚصاسح اٌؼٍَٛ ٚاٌزىٌٕٛٛع١ب/ اٌغض٠ئ١خ

فعانٍت يسخخهض بزوس طُفً انعُب الأسىد والأبٍض ويخهفاث عظٍش انعُب كًضاد نلأكسذة 

  Carotene Bleaching Test-)كاسوحٍٍ – طشٌمت لظش انبٍخا - 1
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 إر ٠ّزبص ٘زا الاخزجبس ثجغبؽزٗ  ٚإِىب١ٔخ اعزؼّبٌٗ ٌغشثٍخ ِغّٛػخ ،اعزؼٍّذ ٘زٖ اٌطش٠مخ  ٌّؼشفخ فؼب١ٌخ اٌّغزخٍظبد وّؼبداد أوغذح

وج١شح ِٓ إٌجبربد  ٌٍزؼشف ػٍٝ فؼب١ٌزٙب وّؼبداد ٥ٌوغذح وّب أٔٙب رؼزّذ ػٍٝ إٌظش ٌلاعزذلاي ػٍٝ إٌزبئظ إر ارجؼذ اٌطش٠مخ 

اٌّزاة فٟ ( Linoleic acid ) ًِ ِٓ ؽبِغ ا١ٌٕٛ١ٌٍــه 4ٚ (%1.5) ًِ ِٓ الاوبس 11  ٚرٌه ثّضط .[24]اٌّٛطٛفخ ِٓ لجً 

اطجؼ ؽغُ اٌّض٠ظ إٌٙبئٟ ,  (ٌزش/ غُ Carotene)  ( )1-وبسٚر١ٓ–  ًِ ِٓ ا٤ع١زْٛ اٌّزاة فٟ اٌج١زب 20ٌزش ٚ/  غ5ُالا٠ضبٔٛي 

 ِب٠ىش١ٌٚزش ٚطت الاوبس فٟ وً ِٕٙب  50  ؽفش ثغؼخ 4صُ ػٍّذ ,  ًِ ٚثؼذِضعٗ ع١ذا طت فٟ أؽجبق ثزشٞ  ٚرشن ١ٌزظٍت35

ٚغط١ذ % 2 ِب٠ىش١ٌٚزش ِٓ ا٤ّٔٛرط اٌّزاة فٟ الا٠ضبٔٛي 20ٚ ؽمٓ فٟ وً ؽفشح % 1.5ثزشو١ض  ( ِب٠ىش١ٌٚزش30-25)ثّمذاس  

 ٚأػزجش ّٔٛرط ِمبسٔخ ٌفؼب١ٌخ ا٤وغذح  ٚؽمٓ فٟ 0  ٚؽمٓ فٟ اؽذٜ اٌؾفش الا٠ضبٔٛي ٚأػطٟ ٌٗ سلُ  Cover slideثغطبء صعبعٟ 

 ٌفؼب١ٌزٗ وّؼبد أوغذح  ٚفٟ اٌؾفشح اٌشاثؼخ  ِؼبد الاوغذح 5ٚأػطٟ ٌٗ سلُ  BHT 2%اٌؾفشح اٌضبٌضخ ِؼبد ا٤وغذح اٌظٕبػٟ 

 عبػخ ثذسعخ 24  ٚرشوذ  Cover slide ٌفؼب١ٌزٗ وّؼبد أوغذح ٚغط١ذ اٌؾفش ثبٌغطبء اٌضعبعٟ 5 ٚأػطٟ ٌٗ سلُ PGاٌظٕبػٟ 

صُ لٛسٔذ اٌٙبٌخ اٌّزىٛٔخ ؽٛي اٌؾفشح ٥ٌّٔٛرط ِغ الا٠ضبٔٛي ِٚؼبدٞ ا٤وغذح اٌظٕبػ١١ٓ  ٚأػط١ذ أسلبَ ٌٍّٕبرط . 30َؽشاسح اٌغشفخ

        صُ ؽجمذ اٌّؼبدٌخ ا٢ر١خ5-0ِبث١ٓ 

×            =      

 Eq-: وغُ ٔجبد اٌزٞ ٌٗ فؼب١ٌخ ِؼبدح ٥ٌوغذح ِغب٠ٚخ إٌٝ ِؼبد ا٤وغذح 1و١ّخ ؽبطً اٌّغزخٍض ِٓ ) ؽبطً ِىبفئ ا٤وغذح

 .(اٌظٕبػٟ 
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. (وغُ/غُ)ؽبطً اٌّغزخٍض  : -   

AAi   -:ٌٝاٌفؼً اٌّؼبد ٥ٌوغذح ٌؾبطً اٌّغزخٍض رجؼب إ -CBT   ( 0-5دسعخ ) .

AA -:( دسعخ5)اٌفؼً اٌّؼبد ٥ٌوغذح ٌٍّؼبداد اٌظٕبػ١خ اٌّغزؼٍّخ فٟ الاخزجبس .

فــً صٌج صهشة انشًس  (POV(  ) Peroxide Value)حمـــذٌش لًٍــــت انبٍشوكسٍذ  - 2

 ٚاٌّغزخٍظبد  (propyl galate) ٚعبلاد اٌجشٚث١ــــه (BHT)اػ١فذ ِؼبداد ا٤وغذح اٌظٕبػ١خ ث١ــٛرـً ٘ب٠ذسٚوغ١ً ر٠ٌٛٛٓ 

إٌجبر١خ ٌجزٚس طٕفٟ اٌؼٕت ِٚخٍفبد ػظ١ش اٌؼٕت إٌٝ اٌىؾٛي الاص١ٍٟ اٌّطٍك ٚأػ١فذ إٌٝ ص٠ذ ص٘شح اٌشّظ ثؾ١ش رغبٜٚ اٌزشو١ض 

صُ ِضط , %0.04ٚاٌّغزخٍظبد اٌضلاصخ ثزشو١ض [25] فٟ اٌض٠ذ ؽغت ِب أشبس إ١ٌٗ % 0.02إٌٙبئٟ ٌّؼبداد ا٤وغذح اٌظٕبػ١خ 

 ٚٚػغ أّٔٛرط أخش ِٓ اٌض٠ذ ٚاٌخبٌٟ ِٓ ِؼبداد 65َاٌخ١ٍؾ ع١ذاً ٌٍٚزخٍض ِٓ اٌىؾٛي ٚػغ اٌض٠ذ فٟ فشْ ػٍٝ دسعخ ؽشاسح 

فٟ اٌض٠ذ  (  ( Peroxide Valueا٤وغذح ٚػذ أّٔٛرط ِمبسٔخ ٚرّذ ِزبثؼخ وفبءح ِؼبداد ا٤وغذح ِٓ خلاي رمذ٠ش ل١ّخ اٌج١شٚوغ١ذ

ؽبِغ %60) ًِ ِٓ اٌّز٠ت 30 غُ ِٓ ص٠ذ ص٘شح اٌشّظ فٟ 5ار٠ت  .[26] ٚفمبً ٌطش٠مخَ 65 ٠َٛ فٟ دسعخ ؽشاسح 14ٌّٚذح 

ٚربع١َٛ اٌّشجغ صُ أػ١ف ثؼذ ِشٚس دل١مز١ٓ ِغ اٌزؾش٠ه P ًِ ِٓ ِؾٍٛي ٠ٛد٠ذ اٌت0.5ثؼذ٘ب اػ١ف   (وٍٛسٚفٛسَ% 40اٌخ١ٍه ٚ

 ػ١بسٞ ِٓ ِؾٍٛي صب٠ٛ عٍفبد اٌظٛد٠َٛ ِغ 0.1ٚعؾؼ ا٤ّٔٛرط ِغ  %1  ًِ ِٓ ِؾٍٛي إٌشب0.5 ًِ ِٓ اٌّبء اٌّمطش 30ٚاٌّغزّش 

 : غُ ص٠ذ ٚوبلار1000ٟؽغجذ إٌزبئظ ػٍٝ أعبط ػذد اٌّىبفئبد ٌىً . اٌشط فــــــٟ ػ١ٍّخ اٌزغؾ١ؼ

S                                                                    ×N× 1000 

ــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــــ     = (كغى صٌج/يههً يكافئ)لًٍت انبٍشوكسٍذ 

g                                                               

S=  يم يٍ راٌى سهفاث انظىدٌىوNa2S2O3. 

N =عٍاسٌت راٌى سهفاث انظىدٌىوNa2S2O3 .

g = عذد غشاياث انضٌج .

  انخحهٍم الاحظائً

ربص١ش اٌؼٛاًِ اٌّذسٚعخ فٟ اٌظفبد اٌّخزٍفخ ٚلٛسٔذ اٌفشٚلبد اٌّؼ٠ٕٛخ ث١ٓ إٌغت اٌّذسٚعخ  ٌذساعخ SAS [27] اعزؼًّ اٌجشٔبِظ 

 . 0.05 ػــٕذ ِغزٜٛ اؽزّبي L.S.Dثبخزجبس ألً فشق ِؼٕٛٞ 

 انُخائش وانًُالشت

فظم وحشخٍض انكاحكٍُاث فً بزوس انعُب شذة سىداء وبٍضاء ويخهفاث عظٍش انعُب باسخعًال حمٍُت الأشعت ححج انحًشاء 

(IR)Infra Red Spectra  

ٌّغزخٍظبد ثزٚس طٕفٟ اٌؼٕت ِٚخٍفبد ػظ١ش اٌؼٕت اٌّغزؾظٍخ ػ١ٍٙب ٚاٌّشوجبد اٌم١بع١خ IR  اظٙش ل١بط ا٤شؼخ رؾذ اٌؾّشاء 

  ٌٍّٕبؽك ا١ٌّّضح ٌٍّغب١ِغ اٌفؼبٌخ اٌؼبئذح ٌٙزٖ Pyrogallol  ٚاٌجب٠شٚوبٌٛي Catechol ٚ اٌىبر١ىٛي  Catechin اٌّزّضٍخ ثبٌىبرى١ٓ

 3600-3500  ِبثــ١ٓ Stretching frequencies ؽضِخ اِزظـــبص ػٕـــذ اٌزشدد الاِزطبؽـــٟ  (1)ا٤عضاء إر  ٠لاؽع فٟ عذٚي 

عُ
1

عُ 2000ٚؽضِخ اِزظبص,  ٚاٌؼبئذح ٌٍّبء أٚ اٌىؾٛي اٌّضO-Hٍٟ١ رؼضٜ إٌٝ اٌزشدد الاِزطبؽٟ ٣ٌطشح 
رؼضٜ إٌٝ اٌزشدد  1-

 ع1500ُ-1400 أِب ؽضِخ اِزظبص ِبث١ٓ NH3 اٌؼبئذح ٌّغّٛػخ H–Nالاِزطبؽٟ ٣ٌطشح 
1

رؼضٜ إٌٝ اٌزشدد الاِزطبؽٟ 

, فٟ ؽ١ف ا٤شؼخ رؾذ اٌؾّشاء (N-H(,)C-N(,)C=C) ػٓ اٌزشدداد الاِزطبؽــ١خ ٌّغّٛػخ [28]ٚ٘زا ٠زفك ِغ .  -C=C- ٣ٌطشح

 أٚ ِغ رسح Cٚ أْ ظب٘شح اٌش١ٔٓ رؤصش فٟ رذاخً اٌمُّ  فزظٙش اٌمُّ ثشىً ِٕؾٕٟ وً لّز١ٓ ثمّخ ٚاؽذح ػش٠ؼخ  فبٌزشر١ت ٠ىْٛ ِغ رسح 

N ٔبرظ ػٓ اٌزذاخً ِبث١ٓ اٌزشدد الاِزطبؽٟ  ٣ٌطشح (C=C)  ٚاٌزشدد الأؾٕبئٟ ٣ٌطشح(N-H)  ٓٚظٙٛس  . [29]فٟ ِغّٛػخ ا١ِ٤

  ع900ُ- 700لُّ اِزظبص ِخزٍفخ اٌشذح ػٕذ إٌّطمخ اٌٛالؼخ ِبث١ٓ 
1

ٚظٙٛس , الاسِٚبر١خ (C-H) ٚاٌؼبئذح إٌٝ ؽضَ أؾٕبء ا٢طشح 

 ع960ُ-740لُّ اِزظبص ِخزٍفخ اٌشذح ِبث١ٓ اٌزشدد الاِزطبؽٟ 
1

الاسِٚبر١خ ٚظٙٛس  (C-H)ٚاٌؼبئذح إٌٝ ؽضَ أؾٕبء ا٢طشح  

 ع3090ُالاسِٚبر١خ ػٕذ  (C-H)ؽضِخ ِؾ ا٢طشح 
1

 ٠ٚC-H ٚ N= C ٚ Cلاؽع فٟ اٌغذٚي اٌغبثك اٌزوش أْ ا٤ٚاطش .[30]

=C=N-ِٓٛعٛدح فٟ وً ِٓ اٌّغزخٍظبد اٌضلاس ٚاٌّشوجــبد اٌم١ــبع١خ اٌّزــّضٍـخ  ثبٌىبرـىــ١  Catechin  ٚاٌىبر١ىٛي  Catechol 

 ع3400ُٚاْ ؽضِخ اِزظبص  ,Pyrogallol ٚاٌجب٠شٚوـبٌــٛي  
1

 اٌّٛعٛدح فٟ C−N−=S رؼضٜ إٌٝ اٌزشدد الاِزطبؽٟ ٣ٌطشح 

 ع3500ُٚاْ ؽضِخ اِزظبص ,  ِغزخٍض ثزٚس اٌؼٕت ا٤ث١غ ٚاٌّخٍفبد ٚفٟ اٌّشوت اٌم١بعٟ اٌىبرى١ٓ
1

 رؼضٜ إٌٝ اٌزشدد 

 . فٟ ِغزخٍض ثزٚس اٌؼٕت ا٤عٛد ٚاٌّشوج١ٓ اٌم١بع١١ٓ اٌىبر١ىٛي ٚ اٌجب٠شٚوبٌٛيCONH2  الاِزطبؽٟ ٣ٌطشح 
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 & Catechin&  حضو ايخظاص الأشعت ححج انحًشاء نًسخخهظاث بزوس طُفً انعُب ويخهفاث عظٍش انعُب وانًشكباث انمٍاسٍت :(1)صذول 

Catechol  , Pyrogallol. 

 انًسخخهض ث
طىل انًىصت سى

1
 

بزوس انعُب   .1

 الأسىد

900 

700-900 

Isolated H 

C-Hاسوياحٍت  

1600 

3NH   

(AZO)C=N 

2000 

2000~  

C=C=N- 

Ketenimines 

3500 

2CoNH -

3500~  

 

بزوس انعُب   .2

 الأبٍض

900 

800-900 

Isolated H 

 

1500-1600 

3NH   

2000 

2000~  

C=C=N- 

Ketenimines 

3600 

-O-H 

3600-3200 

3400~ 

 

C−N−=S 

يخهفاث   .3

 عظٍش انعُب

900 

800-900 

Isolated H 

1600 

3NH   

(AZO)C=N 

2000 

2000~  

C=C=N- 

Ketenimine 

3600 

-O-H 

3600-3200 

3400~ 

 

C−N−=S 

4.  Catechin 900 

800-900 

Isolated H 

1600 

3NH   

(AZO)C=N 

2000 

2000~  

C=C=N- 

Ketenimine 

3600 

-O-H 

3600-3200 

3400~ 

 

C−N−=S 

5.  Catechol 900 

800-900 

Isolated H 

1500-1600 

3NH   

2000 

2000~  

C=C=N- 

Ketenimine 

3500 

2CoNH -

3500~  

 

6.  Pyrogall

o 

900 

800-900 

Isolated H 

1500 

1400-1500 

-c=c  -

 اسوياحٍت

2000 

2000~  

C=C=N- 

Ketenimine 

3500 

2CoNH -

3500~  

 

دساست فعانٍت يسخخهظاث بزوس انعُب شذة سىداء وبٍضاء ويخهفاث 

 

عظٍش انعُب كًضاداث أكسذة 

( :- Carotene Bleaching Test) -كاسوحٍٍ– طشٌمت لظش انبٍخا 

٠ٚٛػؼ .   غُ ِٓ ا٤ّٔٛرط ػٍٝ اٌزشر١ت 1000 غُ ِٓ 60،80،52اْ ؽبطً ِغزخٍض ثزٚس اٌؼٕت ا٤عٛد ٚا٤ث١غ ٚاٌّخٍفبد ٘ٛ 

إر  ٚعذ اْ  .BHT، PG   ل١ّخ ؽبطً ِىبفئ  ِؼبد ا٤وغذح  ٌٍّغزخٍظبد ِغ ِؼبدٞ ا٤وغذح اٌظٕبػ١١ٓ (1 )  ٚشىً(2)عذٚي  

وغُ ػٍٝ  اٌزٛاٌٟ  ِمبسٔخ ِغ ِؼبد ا٤وغذح / غ52ُ، 64ِغزخٍض ثزٚس اٌؼٕت ا٤عٛد ٚاٌّخٍفبد رّزٍه فؼب١ٌخ ػب١ٌخ  وّؼبد أوغذح 

فٟ ؽ١ٓ رٛعؾ ِغزخٍض ثزٚس , وغُ ػٍٝ اٌزٛاٌٟ/ غ41.6ُ  48ٚ اٌٍزاْ ثٍغب ؽبطً ِىبفئ ِؼبد ا٤وغذح ٌّٙب BHTٚ  PGاٌظٕبػٟ 

ػٍــٝ BHTٚ PG وغُ ِمبسٔخ ثّؼبدٞ ا٤وغذح /غ36ُ ٚ 48اٌؼٕت ا٤ث١غ ؽبطً ِىبفئ اٌّغزخٍظ١ٓ اٌغبثم١ٓ ٚ وبٔذ ل١ّزٗ  

  -ثأْ ٌّغزخٍض ثزٚس اٌؼٕت فؼب١ٌخ ِؼبدح ٥ٌوغـــذح ثبعزؼّـــبي ؽش٠ـمــــخ[31] ٘زٖ إٌزبئظ ٚافمذ إٌٝ ِب أشبس إ١ٌٗ . اٌزشر١ت

Carotene   .

                                                 نًسخخهظاث بزوس طُفً انعُب وانًخهفاث (كغى/ غى) حاطم يكافئ يضاد الأكسذة:(2)صذول

        

 
 (كغى/ غى) 𝑬𝐏𝐆 (كغى/ غى) 𝑬𝒒𝑩𝑯𝑻 انًسخخهض ث

 48 64 بزوس انعُب الأسىد  .1

 36 48 بزوس انعُب الأبٍض  .2

 41.6 52 يخهفاث عظٍش انعُب  .3
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 كاسوحٍٍ- كًضاد أكسذة بطشٌمت انبٍخا  بزوس انعُب شذة سىداء  وبٍضاء ويخهفاث عظٍش انعُب حأرٍش يسخخهض (1)شكم

BE:بزوس انعُب شذة سىداء    يسخخهض 

WE:بزوس انعُب شذة بٍضاء    يسخخهض 

WGE:يخهفاث عظٍش انعُب يسخخهض  

  فً صٌج صهشة انشًسPeroxide Value( POV )حمذٌش لًٍت انبٍشوكسٍذ

وغُ ص٠ذ ٚ٘زٖ رزفك ِغ اٌّٛاطفخ اٌم١بع١خ اٌؼشال١خ ٌٍض٠ٛد / ٍٍِٟ ِىبفئ1.6 اٌم١ّخ الاثزذائ١خ ٌٍج١شٚوغ١ذ ٚاٌجبٌغخ (3)ٚػؼ عذٚي 

وّب ٠لاؽع ؽذٚس ص٠بدح ِغزّشح فٟ ل١ُ  ,وغُ ص٠ذ/ ٍٍِٟ ِىبفئ10إٌجبر١خ  ٚ اٌزٟ رٕض ػٍٝ أْ لا رض٠ذ ل١ّخ اٌج١شٚوغ١ذ ػٓ 

 8وغُ ص٠ذ ثؼذ / ٍٍِٟ ِىبفئ19.6 ، 19.2 ,22 ,20 ,18 ,24اٌج١شٚوغ١ذ ثزمذَ ِذح اٌخضْ إٌٝ أْ رظً إٌٝ ألظٝ ل١ّخ ٌٙب ٚاٌجبٌغخ  

 ِٚغزخٍظبد ثزٚس اٌؼٕت ا٤عٛد ٚا٤ث١غ ٚاٌّخٍفبد ػٍٝ اٌزٛاٌٟ  صُ ؽذس ثؼذ٘ب   BHTٚPG  أ٠بَ ٌّؼبٍِخ 10أ٠بَ ٌّؼبٍِخ اٌّمبسٔخ ٚ

رظٙش إٌزبئظ ثبْ اٌّؼبٍِخ ثبٌّغزخٍظبد اٌضلاس ؽذد ِٓ رطٛس ل١ُ  . [32]أخفبع عش٠غ ٌٙزٖ اٌم١ُ  ٔز١غخ ٌزؾطُ اٌج١شٚوغ١ذاد 

 ٚوبٔذ اٌم١ُ الً ِٓ ِؼبٍِخ اٌّمبسٔخ اٌزٟ وبٔذ أعشع  BHTٚ PGاٌج١شٚوغ١ذ ٌٍّذح اٌض١ِٕخ ٔفغٙب اٌزٟ اعزغشلٙب ِؼبدا ا٤وغذح 

لا ٠ظٙش فشق ِؼٕٛٞ فٟ  ,ٚاٌزٟ أػطذ ٔزبئظ ا٠غبث١خ  %0.04رُ اعزؼّبي اٌّغزخٍظبد اٌضلاس ثٕغجخ . ٚطٛلاً ٤لظٝ ل١ّخ ٌٍج١شٚوغ١ذ

ا١ِٛ١ٌٓ ا١ٌٚ٤ٓ ِٓ اٌخضْ ث١ٓ اٌّغزخٍظبد اٌضلاس ٚ ِؼبدٞ ا٤وغذح اٌظٕبػ١١ٓ فؼلاً ػٍٝ  ِؼبٍِخ اٌّمبسٔخ ٌٚىٓ ِٓ ثؼذ ا١ٌَٛ 

ػٕذ [33] ٚ٘زٖ إٌزبئظ رٛافك إٌٝ ِب رٛطً إ١ٌٗ  (1)عذٚيP<0.05    اٌشاثغ إٌٝ ٔٙب٠خ ِذح اٌخضْ اٌّخزجشح ٠لاؽع ٚعٛد فشٚق ِؼ٠ٕٛخ

 ِٓ أْ ع١ّغ اٌفلاف٠ٛٔٛذاد  اٌّؾز٠ٛخ ػٍٝ رشو١ت [34]دساعزُٙ اٌفلاف٠ٛٔٛذاد وّٛاد ِؼبدح ٥ٌوغذح وّب لذ رزفك ِغ ِب ٚعذٖ 

ٚوزٌه رزفك ِغ ِب أشبس إ١ٌٗ   . رىٛ ْ  راد عزٚس ؽشح أوضش اعزمشاس٠خ ِمبسٔخ ثغ١ش٘ب ِٓ اٌفلاف٠ٛٔٛذاد  ( B)اٌىبر١ىٛي فــٟ اٌؾٍمخ 

ٚرزفك إٌزبئظ ِغ ِب رٛطً ,  رىْٛ ِؼبداد أوغذح ل٠ٛخSpermaeoee hispidsِٓ أْ  اٌفلاف٠ٛٔٛذاد اٌّٛعٛدح فٟ ثزٚس ٔجبد ]  [35

.  ٔٛػبً ِخزٍفبً  ِٓ اٌؼٕت ٌٙب فؼب١ٌخ ِؼبدح ٥ٌوغذح12 اٌزٞ أشبس إٌٝ أْ اٌّشوجبد اٌف١ٌٕٛ١خ فٟ [36]إ١ٌٗ  

                  وْ  ( 65)صٌج صهشة انشًس لبم وفً أرُاء انخضٌ عهى دسصت حشاسة( كغى/يههً يكافًء)حأرٍش انًعايلاث انًذسوست فً لًٍت انبٍشوكسٍذ: (3)صذول 

 .                                                                                                     ٌىو14نًذة 

( *p<0.05)  ،ns :غٍش يعُىي 

اًَىرس انضٌج غٍش يضاف نه يضاد أكسذة : انًماسَت

BHT :اًَىرس انضٌج يضاف نه يضاد الأكسذةBHT  

PG : اًَىرس انضٌج يضاف نه يضاد الأكسذة PG 

BE :  اًَىرس انضٌج يضاف نه يسخخهض بزوس انعُب انشذة انسىداء

WE :  اًَىرس انضٌج يضاف نه يسخخهض بزوس انعُب انشذة انبٍضاء //WGE :اًَىرس انضٌج يضاف نه يسخخهض يخهفاث عظٍش انعُب 
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