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  ًهخضنا

و بٍٍ اٌا 3,2,1نهًذد  ايٍع يُهارت يضث رلااَباعت. حى اس 24نًحهً نًذة ا Vigna radiateش انًايٍع يٍ بزوس اسبعت يضاَمعج 

نى افت اضاكًُىرس حُمٍع  ابع يُهانشانًضًىعت اعخًذث او  و23نغشفت اسة انًمطش وفً دسصت حشاء انًانًبهم باش انمًالطعخٍٍ يٍ 

ف انٍلاانشطىبت واد وانشيانضٌج واو وانخانبشوحٍٍ انمشىس: انت انًضائٍت نهبزوس انكًٍٍاث  انًكىَا. لذسث معسَت يٍ دوٌ َانًمايهت ايع

نسٍطشة. بٍُج ايهت ايع يع اسَخهاسبعت ويملاايٍع اٍَخه نهًضانًعضول ودسصت ححههه وروبانبشوحٍٍ انى افت اضاث اسبىهٍذسانكاوبمٍت 

نشطىبت  ا% و 3.11د انشيا% و 1.83نضٌج ا%و 23.53و بهغج  انخانبشوحٍٍ اٌ َسبت انسٍطشة ايهت ائً نًعانكًٍٍانخحهٍم ائش اَخ

ئب ودسصت انزانبشوحٍٍ انًعضول وانبشوحٍٍ ائش نكًٍت انُخاَج افً حٍٍ ك %, 46.89ث اسبىهٍذسانكاو 17.41ف انٍلاا% و 7.5

و انخانبشوحٍٍ ايٍ  دة يعُىٌت  فً كلاانى حظىل صٌاث اَبلاادث عًهٍت انً, انخىا% عهى  1.4% و1.5% و 12.85نخحهم هً ا

نً فً انخىا%عهى 2.11و15.34 و 25.29ث و بهغج اَبلااًَ يٍ انزانٍىو افً  اهالظانخحهم و بهغج انًعضول ودسصت انبشوحٍٍ او

ٌ طفٍف فً انى َمظاث اَبلاادث عًهٍت ا ابًٍُ  .%9.53َج اث وكاَبلاانذ يٍ انزانٍىو ائب فً انزاعهً لًٍت نهبشوحٍٍ احٍٍ بهغج 

 ث. اسبىهٍذسانكاف وبمٍه انٍلاابخت فً كًٍت اث بسٍطت غٍش رانضٌج وحغٍٍشاكًٍت 
 

 نًعضونتاث انبشوحٍُاش, انًا, ثاَبلااحٍت: انًفخاث انكهًا

Abstract: 

Four groups of local mung bean Vigna radiate were soaked for 24h. Three of these were 

germinated for 1, 2 and 3 days at room temperature  23˚Cusing wet cloths between technique 

while the fourth was depending as a soaking sample in addition to control treatment without 

soaking. Approximate chemical composition (crud protein, oil, ash, moisture, fibers and 

carbohydrates) and mung protein isolates (MPI) with its solubility SP and degree of hydrolysis 

DH, were determined for four dehulling groups besides control sample. Dehulling mung bean 

DMB flour contained 23.53, 1.83, 3.11, 7.5, 17.14 and 46.89% crud protein, oil, ash, moisture, 

fibers and carbohydrates, respectively. While the values of MPI, SP, and DH were 12.85, 1.5 and 

1.4 % respectively .During germination significantly increasing in (CP) (MPI) and (DH) and the 

maximum values were 25.29, 15.34 and 2.11%respectively after two days, while maximum value 

was 9.53% for protein solubility after 3 days of germination.  While oil content diminished a little 

and slight inconstant changes were shown in fibers and rest carbohydrates.  
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 ًمذيتنا

ء للابنجا يُٓب دٚخبلزظلاانؾمهٛخ ا طٛمبنًؾاكجٛشح يٍ  اداػذارشًم  بنًًٓخ كَٕٓارٛخ بنُجائم انؼٕايٍ   Fabaceae دبنجمٕنٛائهخ برؼذ ػ

فٙ رغزٚخ  بيًٓ افٓٙ رهؼت دٔس نك[ نز17% ]  40-20د  بنجشٔرُٛانٛخ يٍ بَغجخ ػد ػهٗ بنجمٕنٛا . رؾزٕ٘بػ ٔغٛشْبنًانؾًض ٔأ

د بنجشٔرُٛبلٕسَذ ث ارائض ركٌٕ يؾذٔدح بنخظاٌ رهك ا لاائٛخ, انغزاد بنًُزغانؼذٚذ يٍ اافٙ  بٔ دخٕنٓاششح بنًجانزغزٚخ بء ثاٌ عٕبَغلاا

نشغٕح اثهٛخ ركٍٕٚ بء ٔلبنًبؽ ثبسرجلااَٛخ بيكانزٓهٛى ٔاثٛخ ٔعزؾلالااَٛخ ٔبنزٔثاثهٛخ بنمائض بنخظا[ ٔيٍ ْزِ 10خشٖ ] لااَٛخ انؾٕٛا

عزخذيذ ا[ ٔلذ 7خشٖ ]لاائض بنخظبطٛخ ثبنخاؽ ْزِ بسرجد لابنٕظٛفٛخ نهجشٔرُٛائض بنخظاْى اَٛخ يٍ بنزٔثاطٛخ بنخا[ ٔرؼزجش 17]

 ,َضًٚٛخلاا[ 21ٔئٛخ ]بنكًٛٛانطشق ا[ 2ٔؽئخ ]اد ٔبنزشؼٛغ ثغشػا[ 14ٔئك ]بنفانزششٛؼ ا  بطٛخ يُٓبنخادح ْزِ بئٛخ ػذٚذح نضٚبؽشق فٛضٚ

ئٙ انغزانًُزظ ائض بفؼم ٔرؾغٍٛ خظاس بَزشانٗ اٚؤد٘  بنغضٚئٙ يًا برغّ ركٌٕ طغٛشح ثؾغًٓاٌ ََٕضًٚٙ لالاانزؾهم أٚفؼم 

عت فٙ رشكٛت بٌ ٚغشٖ رؾٕٚشيُانطشق ْٕ او نٓزِ بنؼاط بعلااٌ ا .[7لم ]اء انغزبث بَجٛخ غٛش يشغٕة ثٓبد عخلاانٗ رذافخ بػا

و بخشٖ ٔركٍٕٚ َظلااءانغزاد بخم يغ ثمٛخ يكَٕانزذاثهٛخ ػهٗ بنما بئٓبػطاد ٔبنجشٔرُٛانغضئٙ نٓزِ انزؾهم انشكهٙ ثؼًهٛخ انجشٔرٍٛ ا

رؾذ  بنٛخ ٔخظٕطبطٛخ ػبيزظاَٛخ ٔبد  رزًٛض ثزٔثبنجشٔرُٛاٌ ْزِ بنفغٕٛنٕعٛخ فاؽٛخ بنُايٍ  بيا. بَظ ٔيمجٕل َغجٛبئٙ عذٚذ ٔيزغاغز

ٌ فٓٙ بَغلااٚذ يٍ لجم انًزؾههخ ثشكم يزضاد بنجشٔرُٛأٚخ ػهٗ بنؾاطخ ٔبنخاغزٚخ لاانطهت ػهٗ اد اصدانمذ  .[24يؼٛخ ]بنؾانظشٔف ا

ثهٛخ بنزٍٚ ٚزًٛضٌٔ ثمهخ لال بؽفغزٚخ لااػًخ ٔفٙ بنٓاد اسبنؼظانزٍٚ ٚشكٌٕ يٍ ػؼف فشص انًشػٗ انغٍ ٔاس بغزٚخ كجارذخم فٙ 

نزؾهٛم اعزؼًم ا [.7و ] بنؼاو اعزخذلااغزٚخ انٕصٌ ٔكزنك فٙ انًغٛطشح ػهٗ اغزٚخ   لااد اط ٔؽذبَزاػٛخ ٔبنشٚاغزٚخ لاانٓؼى ٔفٙ ا

نجشٔرٍٛ يٍ اسح ٔرؾغٍٛ رشكٛت انًشانخ اصا[ ٔفٙ [16ء بنًبؽ ثبسرجلاانُغغخ ٔاع رؾغٍٛ  اغشئٙ لاانغزانزظُٛغ اَضًٚٙ فٙ لاا
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نزؾهم اَٛخ ٔدسعخ بنزٔثاطٛزٙ بنزمشٚجٙ ٔخانزشكٛت اد ػهٗ بَجلااصش انؼٕء ػهٗ انجؾش ا ا[.  ٚغهؾ ْز18] يُّٛٛلاايغ انؾٕا

 نمشٕس.انخ انًضاػ بنًانًؼضٔنخ يٍ ثزٔس اد بنهجشٔرُٛ

 نعًم اد وطشق انًىا

ؿ بٔعلاانغشٚجخ ٔ انجزٔس اد بعزجؼانًؾهٛخ ٔرى انغٕق ايٍ  بنؾظٕل ػهٛٓانزٙ رى اػ ٔبنًاػغخ يٍ بنُانجزٔس ا عزؼًهذا

 .نًمطشاء بنًبػغخ ٔغغهذ ثبنُانجزٔس اػزًذد أ,رشثخلاأ

 ثاَبلاانخُمٍع وا

نغشفخ اسح اػخ ٔثذسعخ ؽشبع  24ؽذح ػهٗ ؽذح  نًذحارط كم ٔبسثغ ًَاغى/ ًَٕرط َمؼذ  100ثٕصٌ  رطبًَنٗ خًظ اػ بنًارى رمغٛى 

نظٕدٕٚو اد اٚجٕكهٕسبثًؾهٕل ْ بنجمٛخ رى رؼمًٛٓاصخ نضلاا بيا و50سح أثذسعخ ؽش Lab techنزُمٛغ فٙ فشٌ َٕع اعفف ًَٕرط  و 23

نغذٚذ او بنخاػ بنكهٕس صى ٔػؼذ ثٍٛ ؽجمزٍٛ يٍ لًانزخهض يٍ اصى غغهذ نؾٍٛ  ػخ,بٔنًذح َظف ع% 2-1 س٘ ٔثزشكٛضبنزغا

نزهٕس انجزٔس نًُغ انًهٌٕٛ ثششّ ػهٗ بعضء ث 8-10 د ٔثزشكٛض اٚجٕكهٕسبنٓانًؾزٕ٘ ػهٗ انًمطش اء بنًاعزؼًم انًؼمى ٔانًغغٕل ٔا

نًزكٕس ٔرؾذ انفشٌ ارط ثُفظ بنًُانٙ صى عففذ انزٕاو ػهٗ بٚا 3,2,1د ٔنهًذد بَجلااعجخ نؼًهٛخ بنًُانشؽٕثخ اظ ػهٗ بنؾفائٙ ٔبؽٛلاا

يهى ٔٔصَذ  0.1نظُغ ٔثمطش اسٚخ بؽَٕخ ثهغبػهٗ ؽذح ثط نغٛطشح كلاانٗ ًَٕرط افخ بػا سثؼخلاارط بنًُاصى ؽؾُذ سح. انؾشاَفظ 

 نغٛطشح.اسَخ يغ ًَٕرط بنًمائٛخ ٔبنكًٛٛانٛم بنزؾاء اعشْضح لابعخ نزكٌٕ عنضلااٚهٌٕ ٔؽفظذ فٙ بط َبكٛبد ثبٔػج

 ئٍتانكًٍٍانٍم انخحا

ػزًذد اف بنٛلاا[ َٔغجخ 4نًؼزًذح ]ائك انطشاػ ٔؽغت بنًارط بد فٙ ًَبنشيانشؽٕثخ ٔانضٚذ ٔانًئٕٚخ نهجشٔرٍٛ ٔانُغجخ اط برى لٛ   

 ٚهٙ: بنٕصٌ ٔكًبنفشق ثاط بعاد فؾغجذ ػهٗ اسثْٕٛذسبنكاثمٛخ بيا[ 19نًؼزًذح  يٍ لجم ]انطشٚمخ ا

 ف (انٍلاانشطىبت + اد+انشيانضٌج + انبشوحٍٍ + ا) -100ث = اسبىهٍذسانكا% 

 وانخا نبشوحٍٍاحمذٌش 

, و550سح أػهٗ دسعخ ؽش Selectaص بنٓؼى ثغٓارى  .Micro – Kjeldal لاٚكشٔكهذبنًال ؽشٚمخ بعزؼًبو ثبنخانجشٔرٍٛ ارى رمذٚش 

يم بنؼبرغخ ثبنُانُزشٔعٍٛ او ثؼشة لًٛخ بنخانجشٔرٍٛ أؽغجذ َغجخ  0.1Nس٘  بنٓٛذسٔكهٕسٚك رٔ ػٛايغ بنزغؾٛؼ ػذ ؽأعشٖ 

 .6.25و بنؼا

 نضٌجاحمذٌش َسبت 

نغهٛهٕص٘ اص عزخلالااٌ بنًطؾٌٕ فٙ كشزجانًُٕرط ا. ٔػغ Soxhlet apparatusنًغزًش اص عزخلالااص بنضٚذ ثغٓارى رمذٚش َغجخ 

thimbleٔنُفطٙاٚضشلااعزؼًم اPetroleum ether   س انذٔانًجخش اص بنًزٚت ثغٓانخ اصا بد رهزٓبػبع 8ص ٔنًذح عزخلاكًزٚت نلا

 .رطبنًُاٚخ نهضٚذ فٙ نًئٕانُغجخ اة بنٕصٌ رى ؽغأثؼذ  و50سح انًخهخم ػُذ دسعخ ؽشانؼغؾ اؾذ ر  IKA RV 05 basicَٕع 

 دانشياحمذٌش 

ػزٍٛ بنًذح ع و550سح أثذسعخ ؽش  Lab techنزشيٛذ َٕعانًُٕرط فٙ فشٌ اذ يٍ ؽاو ٔارط ثؾشق ٔصٌ غشبنًُاد فٙ بنشيارى رمذٚش 

 .دبنًئٕٚخ نهشيانُغجخ انٕصٌ ؽغجذ ارؼ ٔثؼذ بد٘ فبٔ سياثٛغ اد نَّٕ بنؾظٕل ػهٗ سيانؾٍٛ 

 نشطىبتاحمذٌش َسبت 

رط فٙ يغفف بنًُأػؼذ  بػخ ثؼذْبٔنًذح ع و105سح أثذسعخ ؽش Lab techفٙ فشٌ  بنخًغخ ثؼذ ٔصَٓاػ بنًالذسد سؽٕثخ ؽؾٍٛ 

عٙ صى ٔصٌ بنضعانًغفف بفٛخ صى ٔػغ ثبػاػخ بنفشٌ نًذح عانٗ انًُٕرط اػٛذ انٕصٌ ارٙ ٔثؼذ انزا بنغهٛكاو ٚؾٕ٘ ْلا Discatorط بصع

 .                   نًئٕٚخ نهشؽٕثخانُغجخ اثذ صى ؽغجذ بنضانٕصٌ انٗ انٕطٕل انؼًهٛخ نؾٍٛ أركشس 

 نًعضولاش انًاححضٍش وحمذٌش بشوحٍٍ 

نضٚذ يٍ انخ اصار رى ا, Qi[20]  يٍ لجم بنظٕٚانجشٔرٍٛ يٍ ؽؾٍٛ اص عزخلاانًزجؼخ فٙ انطشٚمخ اػ ثُفظ بنًاص ثشٔرٍٛ عزخلاارى 

يزٚت (  2ًَٕرط :  1ٔنًشرٍٛ ٔثُغجخ )   petroleum etherنُفطٙ اٚضش لابنغٛطشح ثانٗ ًَٕرط افخ بػايم بنًؼاػ بنًاؽؾٍٛ ثزٔس 

غى يٍ  10, صى ػهك يهى 0.1رط ثمطش بنًُا, صى ؽؾُذ و  50سحاِ ٔثذسعخ ؽشػلاانًزكٕس انفشٌ بئك نكم يشح ٔعففذ ثبدل 10ٔنًذح 

ل يؾهٕل ْٛذسٔكغٛذ بعزؼًبث  PH=9نٗ ايؼٛخ بنؾاد صى ػذنذ بَٕٚلاال اء يمطش يضبيههزش ي 100نذٍْ فٙ ال انًضانًطؾٌٕ ا

دٔسح/ دلٛمخ ٔنًذح  5000ٔثغشػخ  Selectaص َٕع بنك ثغٓبنًشكض٘ نهؼانُجز اعشٚذ ػًهٛخ اد صى بنجشٔرُٛاثخ ارلا 0.1Nنظٕدٕٚو رٔ ا

نٓٛذسٔكهٕسٚك ايغ بثًؾهٕل ؽ Isoelectric pointئٙ بنكٓشثادل بنزؼاَمطخ   PH=4.5نٗايؼٛزّ بئك ٔػذنذ ؽانشا.فظم دلٛمخ 25

مطش نًاء بنًبنجشٔرٍٛ ثاصى غغم  ,ِػلاانًزكٕس اص بنغٓانك ثُفظ بنًشكض٘ نهؼانُجز اعشٚذ ػًهٛخ ا ,نجشٔرٍٛانغشع رشعٛت  0.1Nرٔ 

ٔثذسعخ  Lap techٔعففذ ثفشٌ    PH=7نٗايؼٛخ بنؾأػذنذ  %10نًمطش ٔثُغجخ اء بنًاصى خهؾ يغ  .د ٔنًشرٍٛبَٕٚلاال يُّ انًضا

 .نشؽٕثخاد ٔبنشيانضٚذ ٔانجشٔرٍٛ ٔاط بٔرى لٛ و50سح اؽش

 نًعضولا شانًائب فً بشوحٍٍ انزانبشوحٍٍ اححضٍش وحمذٌش 

يههزش  9نًغزخهض فٙ انجشٔرٍٛ ايهغى يٍ  100[ ٔػغ  6] Bera  بنزٙ ركشْانطشٚمخ اػ ٔؽغت بنًارط بئت نًُانزانُزشٔعٍٛ اط برى لٛ

ؽٛغٙ بنًغُاؽ نخلابيههزش ٔخهؾ ث10نٗ انك بنؼاكًم ؽغى ا, صى  PH = 7نٗ ايؼٛخ بنؾاد ٔػذنذ بَٕٚلاال يُّ انًضانًمطش اء بنًايٍ 

ِ ػلاانًزكٕس اص بنغٓانًشكض٘  ثُفظ انُجز اعشٚذ ػًهٛخ ا, نغشفخاسح ادلٛمخ فٙ دسعخ ؽش 30نظُغ ٔنًذح إْنُذ٘  LABINCOَٕع 

 يهخ .بيهغى ٔنكم يؼ 100نكهٙ نًُٕرط انُزشٔعٍٛ اط بعش٘ لٛا, ٔ ئك(ائت )نهشانزانُزشٔعٍٛ اط بعش٘ لٛانظشٔف صى أرؾذ َفظ 

 ط                                                                                                     

 100 ×--------------ئب =   انزانُخشوصٍٍ ا% 

 ص                                                                                                    

 ئك )يهغى (ائب نهشانزانُخشوصٍٍ اط = 

 يهغى(ًَىرس100) نكهًانُخشوصٍٍ اص=
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 x6.25ئب  انزانُخشوصٍٍ ائب = انزا% بشوحٍٍ  

 نخحهماط دسصت الٍ

صٙ كهٕسٔ % يؾهٕل صلا 10يههزشيٍ يضٚظ 20نًغزخهض يغ اػ بنًاغى يٍ ثشٔرٍٛ  0.2[. خهؾ 12ثطشٚمخ ]نزؾهم اط دسعخ برى لٛ

ئك ٔنهًُٕرط انُزشٔعٍٛ نهشانًشكض٘ نهخهٛؾ ٔؽغجذ كًٛخ انُجز اػًهٛخ  عشٚذا( صى TCA) Trichloro acetic acidنخهٛك ايغ بؽ

   -دنخ :بنًؼانزؾهم  ٔفك اصى لذسد دسعخ  .ػهٗ ؽذح يم كلابنكا

 ط                                                                                              

 011×-------------نخحهم =ا% دسصت 

 ص                                                                                              

 .)يهغى ( T. C .A%يحهىل  10ئب فً انزانُخشوصٍٍ اط= 

 نكهً ) يهغى(انُخشوصٍٍ اص=  

 :ئًاحظلاانخحهٍم ا

ػُذ  LSDس بخزجال بعزؼًبد ثبنًزٕعطاسَخ ثٍٛ بنًمأرًذ .SAS- system ئٙ  بؽظلاايظ بنجشَاو اعزخذبنزغشثخ ثاط برى رؾهٛم َز

 .p≤0.01 [22 ]يغزٕٖ يؼُٕٚخ 

 لشتانًُاوئش انُخا

ػهٗ  و فؼلابٚا 3,2,1نهًذد  برٓبَجانزٙ رى ارط بنًُانٗ افخ بػاػخ بع 24نًُمٕع نًذح اػ بنًاد ثزٔس ًَٕرط بنًئٕٚخ نًكَٕانُغت الذسد 

د نهًذد بَجلاانكهٙ ػُذ او بنخانجشٔرٍٛ افٙ يؾزٕٖ P<0.01 دح يؼُٕٚخ ػُذ يغزٕٖ بئظ ؽظٕل صٚبنُزارجٍٛ  ((1. عذٔل نغٛطشحإًَرط 

د لذ ركٌٕ اسثْٕٛذسبنكاد ٔثمٛخ بنشياف ٔبنٛلاانشؽٕثخ ٔانضٚذ ٔانفشٔق يؼُٕٚخ فٙ انى ركٍ  بد ,ثًُٛيلابنًؼاسَخ يغ ثمٛخ بٕٚو يم 3,2

 خشٖلااد بنًشكجارظ يٍ ركغش بنُانزشكٛت أ ثفؼم رغٛٛش فٙ ا (دبد )ثشٔرُٛبَضًٚلااثفؼم رخهٛك رغخ بنجشٔرٍٛ َاطم بدح فٙ ؽبنضٚاْزِ 

نؼًهٛخ ٔثًشٔس ال رهك د يخزهفخ خلاد ٔرؾٕٚلااس رؾٕٚشاؽذانٗ اٚؤد٘  بد ثشٔرُٛٛخ يخزهفخ يًرؾهلا بفمٓاد رشبَجلااٌ ػًهٛخ ا لاا[ 5]

ػ رفمذ بنًاٌ ثزٔس اخشٖ نمذ ٔعذ اؽٛخ ب, يٍ َ[1ٌ عضٚئٛخ عذٚذح ]أصبد يزؼذدح ثانٗ ركٍٕٚ ثجزٛذانٕلذ ٔثغشع يخزهفخ رؤد٘ ا

 بد ٔخظٕطبنًشكجارظ يٍ ركغش ثؼغ بَ ا, ْٔزنًزكٕسحاد نهًذد بَجلاأ نزُمٛغا فٙ فزشح بنكهٙ رمشٚجانٕصٌ انٙ بعًايٍ  -7%10

  ٔلذ ػهم بنظٕٚاد نجزٔس بَجلااد ثؼذ ٕٚيٍٛ يٍ بنغكشٚا[ ركغش ْزِ 1ؽع  ] ر لاا ,نضٚذأ   Oligosaccharidesنُضسح اد بنغكشٚا

َخفغ ارظ يٍ بنضٚذ ْٕ َانجغٛؾ فٙ اع بَخفلااٌ أ ,نجشٔرٍٛاع رظُٛغ اغشنًطهٕثخ لاا لخبنطاٌ ثزغٓٛض بنًشكجٍٛ ٚمٕيا ٌ كلاا[  8]

نجشٔرٍٛ اطم بدح َغجخ ؽبٌ صٚا [.11د ]بنجمٕنٛاد بَجال يذح د خلابُنًؾههخ نهجشٔرٛاد بَضًٚلااسَخ يغ بنًماٚجٛضػُذ نلااَضٚى انٛخ بفؼ

ف خزلاانٗ اٚشعغ  بؽجؼ ا[ ْٔز3]نّٛ ارٕطم  بفمخ يغ ياَذ غٛش يزٕب[ فٙ ؽٍٛ ك13] بنٛٓانزٙ رٕطم انُزٛغخ افمخ يغ اءد يزٕبع

 .               نجشٔرٍٛاطم بدح ؽبثٙ فٙ صٚبٚغاش صٛبنمشٕس رانخ اصاػٍ د فؼلابَجلاانظُف ٔظشٔف ا

 شانًانخمشٌبً نبزوس انخشكٍب اث فً اَبلاانخُمٍع و ارٍش اح :(0صذول )

(0.01>L.D.S(P اَبلاايذد) ثانًكىَا نسٍطشةا نخُمٍعا ث )ٌىو 

 حذاو ٌارُا رترلا

1.51 ab  25.0 a  25.29 abc 24.69 C  

23.41 

C  

23.53 

 نبشوحٍٍا

N.S 1.73 1.75 1.79 1.90 1.83 نضٌجا 

N.S 2.98 3.02 3.26 3.49 3.11 دانشيا 

N.S 7.38 7.61 7.31 7.30 7.50 نشطىبتا 

N.S 17.68 17.20 17.40 17.34 17.14 فانٍلاا 

N.S 45.23 45.13 45.55 46.56 46.89 ثاكشبىهٍذس 

 N.S غٍش يعُىي =

 

سَخ يغ بنًمائت ٔدسعخ رؾههّ ,ٔػُذ انزانجشٔرٍٛ اطٛزٙ بنًؼضٔل ٔخاػ بنًاطم ثشٔرٍٛ بد فٙ ؽبَجلاانزُمٛغ ٔ اصٛش بر ((2ٕٚػؼ عذٔل 

% 15.34ٔثهغذ و بٚا  3,2نًذد اػُذ  p<  0.01نًؼضٔل ػُذ يغزٕٖاػ بنًاطم ثشٔرٍٛ بدح يؼُٕٚخ فٙ ؽبؽع صٚنغٛطشح ٚلااثزٔس 

دح يؼُٕٚخ بنغذٔل صٚاؽع يٍ ٚلا بكً و.بنخانجشٔرٍٛ اطهخ فٙ بنؾادح بنضٚاٌ ركٌٕ َزٛغخ ادح ًٚكٍ بنضٚاٌ عجت ا .نٙانزٕا%ػهٗ  15.2ٔ

فٙ  بػ كًبنًا%. رًزهك ثزٔس 2.11َذ بد ٔكبَجلااَٙ يٍ بنضانٕٛو اػُذ  بْبلظانش ٔثهغذ بنضاَٙ ٔبنضانٕٛو انزؾهم ػُذ افٙ دسعخ 

َضٚى اػهٗ رُشٛؾ  ػ ٚؼًمبنًاد بَجاٌ ا لاا, دبنجشٔرُٛالخ رؾهم بػاؼًم ػهٗ نزٙ را[ 23نزشثغٍٛ  ]اد بد ػهٗ يضجطبنجمٕنٛاثزٔس

Protienase نمذ ؽذددبنًؾههخ نهجشٔرُٛاد بَضًٚلااًم نٙ ؽشٚخ ػبنزبد ٔثبنًضجطاثهٛخ ػهٗ رؾطٛى ْزِ بنمانز٘ نّ ا .Lin  [15 ]

د أركٍٕٚ ثجزٛذ بنجشٔرٍٛ عضئٛاد بنزٙ رؼًم ػهٗ رؾهم عضٚئاد بَضًٚلااؽذ يٍ ْزِ انز٘ ٚؼذ ٔا  Viclin – endopeptidaseَضٚىا

ع فٙ كًٛخ بَخفانز٘ لذ ٚكٌٕ عججّ اد ٔبَجلااَٙ يٍ بنضانٕٛو اسَخ يغ بنًمانش ػُذ بنضانٕٛو انزؾهم ػُذ اع دسعخ بَخفاؽع طغش ٔٚلاا

ة انًزانجشٔرٍٛ اطم بدح يؼُٕٚخ فٙ ؽبنغذٔل صٚاؽع يٍ ٚلا بئٙ .كًبنُٓارظ بنزضجٛطٙ نهُانفؼم أ َزٛغخ ا  substrateط بعلاادح بنًا

نٗ ركٌٕ اَٛخ ٚشعغ بنزٔثادح بٌ صٚا% 9.53َذ بنش ٔكبنضانٕٛو افٙ  بْبلظاو ٔثهغذ بٚا3,2,1 و بٚلاانًؼضٔل ػُذ اػ بنًانجشٔرٍٛ 

نٗ انجشٔرٍٛ ٚؤد٘ اٌ رؾهم انٗ ا[  9س ]بشا. نمذ ءبنًايُّٛٛ يغ لاايغ انؾٕا خمادح رذبٔصٚ ءبنًؾجخ نهًايٛغ بنًغاػ بَفزاطغش ٔاد اثجزٛذ

 ء. بسِ نهًبنكايٛغ بنًغاصٌ يغ اٌ ركٌٕ فٙ رٕاء ثششؽ بنًؾجخ نهًايٛغ بنًغادح بنٗ صٚاَزٛغخ  بٚؼاثٛخ عزؾلالاادح دسعخ بصٚ
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                        نمشىسانت انًضاش انًائب نبزوس انزانبشوحٍٍ انخحهم وانًعضول ودسصت انبشوحٍٍ اث فً َسب  اَبلاانخُمٍع ويذد ارٍش اح :(2)صذول

(0.01>L.D.S(P  اَبلاايذد) ثانًكىَا نسٍطشةا نخُمٍعا ث )ٌىو 

 حذاو ٌارُا رترلا

1.04 15.20a 15.34a 13.65b 12.80b 12.85b نبشوحٍٍ ا

 نًعضولا

   0.15 2.01ab 2.11 a 1.91 b 1.53 C 1.40 C  نخحهمادسصت 

1.75 9.53 a 9.09 a 6.52 b 1.95 C 1.50 C ئبانزانبشوحٍٍ ا 
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