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 لخصمال

جيني الهيدددرو الددرق كانددا قيمددة  ،الفيزوكيميائيددة هخصائصدد صددمغ بددذور الريحددان المحلددي وتحديددد ا ددتخ  هدددفا الدرا ددة الحاليددة إلدد  

قددد عنددد والف ومعامددل الاناددةا ية  s’Hausner ونسددبة الكثافددة المنقددور % وكثافددة الكتلددة و1والكثافددة النسددبية لمحلددول الصددمغ بتركيددز

 وكاندا لصدمغ المقارندة % عل  الترتيد,،7.2%، 6.25، 1.06 ،3غ /   0.32، 3غ /   0.30، 3غ /   0.9778، 6.3 للصمغالتجفيف 

كانددا درجددة  .% علدد  الترتيدد,4.8%، 24.44، 1.32، 3غ / دد 0.90، 3غ / دد 0.68، 3غ / دد 0.6641، 4.5المتمثددل بالصددمغ العربددي 

قابليدة  نبدذور الريحدا أبدد  صدمغ .م علد  الترتيد,° 275و 290مقارندة  بالصدمغ العربدي وهدي  أعل حرار  الانصهار لصمغ بذور الريحان 

% إذ بلدغ 0.5كيدز% واقل معامل انتفاخ له كان في محلدول هيدروكسديد الصدوديوم بتر5.6عالية عل  الانتفاخ بالماء إذ بلغ معامل الانتفاخ 

ه هدذإن  .كريمدي اللدون بهي دة مسدحوت مسدتر ,و . تميز صمغ بدذور الريحدان بخدوا  حسدية  جيدد  إذ كدان عددي  الرعد  والرائحدة5.0%

هدرت نتدائ  أظ فدي العديدد مدن التربيقدات الةذائيدة والصدناعية كونده لا يدؤور علد  لدون المنتدوع المصدن  و عمده.الصفات تؤهلده ل  دتعمال 

خصدائص  يجة موجبة للسكريات المختزلة والبدروتين، إن وجدود كميدة لد يلة مدن البدروتين فدي الصدمغ لده أهميدة فدي تحسدينالاختبارات نت

 الا تح ب وربط الدهن وبعض الصفات الوظيفية الأخر . 

 الخصائص الفيزوكيميائية، الخصائص الحسية، المركبات الفعالة صمغ، : بذور الريحان، دالةالكلمات ال

Abstract 

The aim of this study was to extract basil seed gum and to examine the physicochemical properties. 

The pH value, relative density of 1% gum solution, bulk density, tap density, Hausner's ratio, 

compressibility index and loss on drying of the gum are: 6.3, 0.977 g/cm3, 0.30 g/cm3, 0.32g/cm3, 1.06, 

6.25% and 7.2% respectively, and for the Arabic gum as a comparison gum were: 4.5, 0.6641 g/cm3, 

0.68 g/cm3, 0.90 g/cm3, 1.32, 24.44%, 4.8% respectively. The melting point of the basil seed gum was 

high compared to the Arabic gum which was 290 and 275 °C respectively. The gum shows high 

swelling ability with water where the swelling index reached 5.6% and it was less than the swelling 

index in 0.5% concentration of sodium hydroxide solution reaching 5.0%. Basil seed gum 

characterized as a good organoleptic properties as it was tasteless and odorless, creamy color shaped 

like hygroscopic powder. It also shows positive results for reducing sugar and protein. The presence 

of small amount of protein in gum was very important for enhancing emulsification properties, fat 

holding capacity and other functional properties.  

Key wards: Basil seed, gum, physiochemical properties, organoleptic properties, Phytochemicals 

 المقدمة 

ر السنامة غينحيا كدنهنا صنتعد منن المنداد انم نة  إذالات الغذائية والطبية والصيدلانية تمتلك الاصماغ والهلامات العديد من التطبيقات في المج

 الاصنماغ ملتع. اسنتالأحادينةوغير ضارة وقابلة للتحلل حيدينا  بسنبط يبيعنة تركيبهنا الايمينائي إذ تتاندح منن وحندات مانررة منن السناريات 

عنا  منن لنلال إدلالهنا كما أنها تعمل علن  تهدئنة وتسناين انلأ الأم علاجات الجلديةوالهلامات في المجالات الطبية كمداد مهدئة للسعال وفي ال

م وتحضنير منرا  فني العديند منن الصن اعات الدوائينة إلن  ج نط المنداد الصعالنة الصنيدلانية الألنر  سنتعملتكمنا افي يلا  الأقراص الدوائينة. 

عند تلندح لادنهنا اال مختلصنة منن العقناقير م هنا الأدوينة التني تعنال  القدفني تحضنير أ ن عملتالعيدح ودللت في ص اعة الأدوية المخندرة واسنت

 .[2,1]عامل رابط ومثخن ومستحلط وعامل بلدرة وملين وتعمل عل  استقرار الأوساي الدوائية 

 Sweetحناح الحلندالريو  Ocimumوي تمني إلن  جن    Lamiaceaeيعدد إل  العائلنة الشنصدية و يعد الريحاح أحد ال باتات العشبية العطرية 

basil    تعد . كل س ة تاتشفومازالت   اك أص اف جديدة فا  ص صا  معرو 160من  أكثرمن أكثر أنداع الريحاح المشهدرة تجاريا  و  اك 

 

 من ر الة ماجستير للباحث الثاني البحث مستل  

 



وللاالعددا -رحادي عشللمجلد اا            كز بحوث التقنيات الاحيائية                                                                مجلة مر    7201  

 

11 

 

 دس والريحاحي الم ايق الاستدائية مثل الريحاح المقمعظم أنداع الريحاح نباتات عشبية حدلية وبعضها متحملة لظروف الم اخ الحار ف

ادننة كتلنة  لامينة القشنرة الخارجينة للبنذور وتمنتم المنا  ميتم الحصدل عل  الصمغ بعد نقع البذور بالما  إذ تتشرب  .[3] الأزرق الأفريقي

 . [4] نظرا  لدجدد يبقة من الساريات المتعددةعل  سطح البذور 

عات  فني الصن ا يتن أ موتبنرز  ح الحلد في العديد من التطبيقات  الغذائية والص اعية والدوائية  كعامل منثخن ورابنطصمغ بذور الريحا يستعمل

يسنتعمل فني و  [5]فني صن اعة الجلني وم اهنات السنلطات عملمثبتة وفي تحسين نسنجة وقندالأ الم تندل الغنذائي إذ اسنت أوالغذائية كمادة مثخ ة 

قنن  م خصضننة إذ يبيمتلانن  مننن يباتيننة  فنني درجننات الحننرارة العاليننةت وكننذلك ع نند التبرينند فنني درجننات الحننرارة الصنن اعة الحلديننات والألبنناح لمننا 

وذلنك بسنبط  يدينا  . استعمل صمغ بذور الريحاح في صن اعة الأغلصنة الدوائينة القابلنة للتحلنل ح[6] محافظا  عل  لداص  بتغير درجات الحرارة

تهابنات ل السنعال والمعالجنة بعنا الأمنراث مثن م هنافني المجنالات الطبينة  عمال يا  فضنلا  عنن ذلنك تنم اسنتفعاليت  وقلة تااليص  وتحلل  بايدلدج

منل رابنط فني عاعلقنات دوائينة يابتنة فضنلا  عنن اسنتعمال  ككما استعمل في تحضير م [7]البلعدلأ والإسهال وسد  الهضم وبعا مشاكل الال  

  . [8]ص اعة الأقراص الدوائية

 اباتالإصنبنات منن صماغ والهلامنات ال باتينة علن  بعنا المركبنات الايميائينة الصعالنة والتني تن دي دورا    مهمنا فني وقاينة ال تحتدي بعا الا

اناد أو)منا يعنرف بالمن Irvingia wombolu أ نجار حتندا  الصنمغ المسنتخلم منناال تنائ    أظهنرتوقند الحشنرية والماياروبينة وغير نا 

صلافدنديننندات مهمنننة منننن المركبنننات الايميائينننة الصعالنننة تضنننم ت القلديننندات والصنننابدنيات والتاني نننات وال عأننننداعلننن  البرينننة أو الإفريقينننة  

 .[9]والالايادسيدات باميات كبيرة 

 اعتن وجم  Razaviكمنا بنين  الخصنائم الصيزيائينة والتركينط الايمينائي لبنذور الريحناح اله ندي. (1993) [10] وجماعتن  Mathewsذكنر

لغذائيننة اونظننرا لأ ميننة صننمغ بننذور الريحنناح فنني الصنن اعات  ائم الصيزيائيننة والمياانيايننة لبننذور الريحنناح الإيرانننيالخصنن [11]  2009)

 والحسنية الريحناح العراقني علين   ندف البحن  إلن  دراسنة الخصنائم الصيزوكيميائينة بنذور ولعدلأ تدافر دراسنة حندل صنصات صنمغوالدوائية 

لتحديند  لعربنياومقارنتن  بالصنمغ  محتندا  منن المركبنات الايميائينة الصعالنةالاشف عن و وع محلياالمزر للصمغ المستخلم من بذور الريحاح

   .إماانية استعمال  في المجالات المختلصة

 المواد و رائق العمل 

تصنديق م والهينةة العامنة لصحن قبنل عل  بذور الريحاح الحلد المحلي منن محنلات بينع الاعشناب فني مدي نة بغنداد.  خصنت البنذور منن حصل

ظننت البنذور بززالنة الشنندائط والحصن  والملدينات الألننر  م هنا ينم حصنظصنت .   .Ocimum basilicum Lالبنذور علن  أح اسنمها العلمنني

 بظروف باردة وجافة في ق اني زجاجية نظيصة محامة الغلق لحين استعمالها في البح .

 : ا تخ   صمغ بذور الريحان

  جنمح/زحو) 65:1وذلنك بخلنط البنذور منع المنا  المقطنر ب سنبة  [12] للظروف المثل  المذكدرة من قبنلصمغ بذور الريحاح وفقا  استخلم 

را نح : 2:1 % ب سنبة 96تن  بزضنافة الايثناندل لأ وجرت عملية ترسنيط الصنمغ وت قي60ع د درجة حرارة  8س  يدروجي ي ةدقيقة ب 30لمدة 

يلنة منن المنا  ت ينم أضنيف إلين  نسنبة قل. يم ر ح بم خل قط ي لصصنل الصنمغلأ5حرارة   ترك المزي  ليلة كاملة عل  درجة جمح/جمايثاندل )ح

 سناعة ويحنن الصنمغ المجصنف بطاحدننة مختبرينة وحصن  24لأ لمندة 40حنرارة درجنة المقطر ومنزل باسنتعمال محنرك مغ اييسني ينم جصنف ب

 المسحدق في أوعية محامة الغلق.

 حان والصمغ العربي تقدير الخصائص الفيزوكيميائية لصمغ بذور الري

جهناز  عمالالهيندروجي ي باسنت النرقم  فني المنا  المقطنر وقني  جنمح/زح% )و1حضر محلدلي صمغ بذور الريحاح والصنمغ العربني بتركينز

pH- meter  قيست الاثافة ال سنبية  .[13] لأ25بدرجة حرارةRelative density  منل بدرجنة حنرارة  50ق ي نة الاثافنة ذات حجنم باسنتعمال

غنم منن مسنحدق الصنمغ فني اسنطدانة جافنة 10بدضنع    Db  Bulk density)  كثافة الاتلةقدرت  .[14]وقدرنت باثافة الما  المقطرلأ 25

   Dtقندرت الاثافننة الم قنندرة ). عننن كثافنة الاتلننة )غننم/ مننل  عبننرومننل وسنجل الحجننم الننذي يشننغل  مسنحدق الصننمغ 100مدرجنة ذات حجننم 

Tapped density  وفقننا  عنن الاثافنة الم قنندرة )غنم/ منل   نقنرة علن  الم ضنندة. عبنر 50 لننذي يشنغل  مسنحدق الصنمغ بعنندل الحجنم ابتسنجي

 انتية:المعادلات وحسط  [15]  2014) وجماعت  Muazu للطريقة التي ذكر ا

 كثافة الكتلة = وزن مسحوت الصمغ/ الحج  الذي يشةله مسحوت الصمغ

 بعد النقر الحج الكثافة المنقور  = وزن مسحوت الصمغ/ 

   2014) وجماعتن   Bhatia فقا  للطريقة التني ذكر ناو Compressibility index معامل الانضغايية و Hausnerʼs ratioحسبت نسبة  

 انتية: توفقا  للمعادلا [16]

 = الكثافة المنقور /كثافة الكتلةHausnerʼsنسبة 

 

  × 100 / الكثافة المنقور  ةكثافة الكتل -الكثافة المنقور  = )%( معامل الاناةا ية

غنم منن 1بدضنع  [13]وجماعتن   Chakraborty  لصمغ بذور الريحناح وفقنا  لطريقنة التني ذكر نا Swelling indexمعامل الانتصاخ  حسط

ر منل منن المنا  المقطن 10 أضنيفينم  منل وسنجل الحجنم النذي يشنغل  الصنمغ 15مركزي بلاستياية  ذات حجنم  نبذ أنبدبةمسحدق الصمغ في 

أ منل  دقنائق. 10دورة/ دقيقة لمدة  1000دقائق يم نبذ مركزيا  بسرعة  10كهربائي لمدة دقيقتين. ترك المزي   دوح تحريك مدة  ومزل بمازل

 :انتيةحسط معامل الانتصاخ حسط المعادلة و الجز  الطافي وسجل حجم الراسط

 

 × 100 د  قبل الانتفاخ/ حج  الماد  قبل الانتفاخاحج  الم  –حج  الماد  بعد الانتفاخ  = )%( قابلية الانتفاخ
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روكسيد % ومحلدل  يد 0.9 عياري ومحلدل كلدريد الصدديدلأ بتركيز 0.1محلدل حاما الهيدروكلدريك بتركيز عمالكررت التجربة باست

 عياري. 0.5الصدديدلأ بتركيز

ارة  نعرية مغلقنةت ينم رفعنت درجنة الحنر أنبدبنةمغ فني منن مسنحدق الصنكمينة قليلنة بدضنع  melting point نقطنة انصنهار الصنمغ درتق 

دزح كمينة بن  Loss on drying قندر الصقند بنالدزح ع ند التجصينف [16] .تدريجيا  وسجلت درجة الحرارة التني يبندأ ع ند ا الصنمغ بالانصنهار

تجصيف وفقنا  . حسط الصقد ع د ال[17] لأ لمدة ساعة105معلدمة من الصمغ في جص ة معدنية وتم وضعها في فرح حراري  دائي بدرجة حرارة 

                             للمعادلة انتية:

 100×لوزن النهائي/ الوزن الأولي ا –= الوزن الأولي  %((الفقد عند التجفيف 

 تعيين الخصائص الحسية للصمغ

  Muazu ر ة منع الصنمغ العربني وفقنا  لمنا ذكنقدرنت الخصنائم الحسنية للصنمغ المتمثلنة بناللدح والرائحنة والمنذاق وال سنجة للصنمغ مقارنن

 .[15] وجماعت 

  الريحان الكشف عن المركبات الكيميائية الفعالة في صمغ بذور

ر بالتبنا Reducing Sugarو السناريات المختزلنة   test Borntrager’sبالتبنار ) Anthraguinone تم الاشنف عنن المركنط العضندي 

لتنني ا ائننقفقننا  للطرو   Saponinsالصننابدنيات و  Salkowski’s testبالتبننار )  Steroids ت والسننتيرويدا Fehling’s testفهل ننك 

  Tanninالتاني ننات و  phenolicsالاشننف عننن المركبننات الصي دليننة و [19]وفقننا  لطريقننة  Phlobatanninsوالاشننف عننن   [18]ذكر ننا

 [20]لتني ذكر نا ا ائنقفقنا  للطر  وKeller-killani testبالتبنار )  Cardiac glycosidesالالايادسيدات القلبينة و Alkaloidsالقلديداتو

 . [22] لطريقة   الاشف عن البروتين وفقاو  [21] وفقا  للطريقة التي ذكر ا  Flavonoids الصلافدنديداتالاشف عن و

 النتائ  والمناقشة 

  الخوا  الفيزوكيميائية لصمغ بذور الريحان والصمغ العربي 

 ي لمحلندل صنمغ الهيندروجي النرقمنتائ  الخداص الصيزوكيميائية لصمغ بذور الريحاح مقارنة  مع الصمغ العربني بلغنت قيمنة   1يبين جدول ) 

مغ بنذور الريحناح الهيندروجي ي لصن النرقممنن أح قيمنة  [23]تتصق  ذ  ال تائ  مع منا وجند   4.5مقارنة  مع الصمغ العربي  6.3بذور الريحاح 

الهيندروجي ي   النرقم. وكاننت قيمنة  [17] 7.0 الهيندروجي ي لصنمغ بنذور الريحناح الملاني التني بلغنت النرقممنن قيمنة  أنهنا اقنل إلا 6.32كناح 

  [24]. 6.20التني كاننت  O. tenuiflorum الهيدروجي ي لصمغ بذور الريحناح المقندس الرقمقيد الدراسة ممايلة لقيمة  لصمغ بذور الريحاح

روجي ي فنني الهينند الننرقمتعنند معرفننة   .[25] 4.66الباميننا التنني كانننت  أقمنناعصننمغ العربنني مقاربننة لصننمغ الهينندروجي ي لل الننرقمكانننت قيمننة 

تينة والصعالينة ك لاح الثباالتركيبات المعدة للتطبيقنات الصنيدلانية معينارا  مهمنا  وضنروريا  جندا  فني تحديند مند  ملائمتن  للتطبيقنات المختلصنة وذلن

   [26].دروجي ي الهي الرقمالصسيدلدجية تعتمد عل  

 (: الخصائص الفيزوكيمائية لصمغ بذور الريحان والصمغ العربي1جدول )

 

 

 

 

 

و ني   3غم/سنم 4410.6للصنمغ العربني مقارنة  مع الاثافة ال سنبية   3غم/سم  0.9778 بذور الريحاح بلغت قيمة الاثافة ال سبية لمحلدل صمغ 

لاتنناح التنني او ننلالأ بننذور  ]27[علنن  الترتيننط  3غم/سننم 1.0083و  1.0095 اقننل مننن قيمننة الاثافننة ال سننبية لصننمغ الحلبننة والانندار التنني بلغننت

منة الاثافنة كاننت قيتبناين يبيعنة التركينط الايمينائي لتلنك الاصنماغت  إلن يعز   ذا الالتلاف  ]28[ 3غم/سم 1.0087-1.0081 تراوحت بين

يز عربي المحضرة بنالترك% المستخدلأ للمقارنة ممايلة لقيم الاثافة ال سبية لأنداع مختلصة من محاليل الصمغ ال1ال سبية لمحلدل الصمغ العربي 

ذ تتخن. ]14 [علن  الترتينط  3مسنغنم/  0.68و 0.62و  0.64 التني بلغنت A. niloticaو  A. sieberiana و A. senegal من ا جار  نصس 

راكينز الصنمغ تصنمغ بزينادة الاثافة ال سبية مقياسا  لدرجة التعبئة المتراصة للجزيئات الابيرة في الاصماغت عادة  ما تنزداد قنيم كثافنة محلندل ال

   .[14] المستخدمة

ضنرورية لالتينار  ضنلا  عنن كدنهناف [29]تعد قيمة كثافة الاتلة من العدامنل المهمنة والمرغدبنة للحند منن تاناليف الشنحن والتعبئنة والتغلينف  

  3غم/سنم 0.30يحناح .  بلغنت قيمنة كثافنة الاتلنة لمسنحدق صنمغ بنذور الر]30[في تداول المداد الغذائينة  عمالهاوحدات التعبئة الم اسبة ولاست

لملاني التني كاننت الريحناح ا منن قيمنة كثافنة الاتلنة لصنمغ بنذور أعلن و ني  3غم/سم 0.68للصمغ العربي التي كانت  مقارنة  مع  كثافة الاتلة 

علن   3م/ سنمغن .050و   .060التني بلغنت والريحناح المقندس  واقل من قيمنة كثافنة الاتلنة لصنمغ  بنذور الريحناح الحلند ]17[  3غم/ سم 0.27

وتتنةير  لأغذينةاح ارتصاع قيمة كثافة الاتلة تشير إل  أنها مثخ نات جيندة فني م تجنات ا [32]وجماعت   Adebowale ذكر. 31]ت [23الترتيط 

ويت اسنط  ينفقيمة كثافة الاتلة بعدامنل مرتبطنة و ني حجنم الندقائق وكثافنة المسنحدق ونندع المنذيط المسنتخدلأ فني الاسنتخلاص ويريقنة التجص

ي إلن  الصمغ  العربنويعز  سبط انخصاث كثافة الاتلة لصمغ بذور الريحاح قيد الدراسة مقارنة ب [33]حجم الجزيئات عاسيا  مع كثافة الاتلة 

 حجم جزيئات صمغ بذور الريحاح. ارتصاع 

 الخصائص صمغ بذور الريحان الصمغ العربي

 %1الرق  الهيدروجيني لمحلول الصمغ  6.3 4.5

 %1( لمحلول الصمغ 3الكثافة النسبية )غ /   0.9778 0.6441

 (3كثافة الكتلة )غ /   0.30 0.68

 (3الكثافة المنقور  )غ /   0.32 0.90

 Hausnerʼsنسبة  1.06 1.32

 (%معامل الاناةا ية ) 6.25 24.44

 الفقد عند التجفيف )و/ و( )%( 7.2 4.8

 م()°درجة الانصهار  290 275
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 0.90ي إذ بلغنت و ي اقل منن قيمنة الاثافنة الم قندرة للصنمغ  العربن  3غم/سم 0.32كانت قيمة الاثافة الم قدرة لمسحدق صمغ  بذور الريحاح 

بي منا كاننت  ]17[ 3غم/سنم0.35تني كاننت مغ بنذور الريحناح الملاني والصنوأح قيمة كثافة الاتلة لصمغ  بذور الريحاح كانت مقاربنة ل 3غم/سم

فنة الاتلنة والاثافنة تعطني كثا .]16 [ 3سنمغم/ 0.7من قيمة الاثافة لصنمغ بنذور الر ناد التني بلغنت  أعل قيمة الاثافة الم قدرة للصمغ  العربي 

 .[26] الم قدرة فارة عن تعبئة المداد الغذائية وترتيط الجزيئات دالل المادة

للصننمغ  1.32لصننمغ بننذور الريحنناح و 1.06 علنن  قابليننة المسننحدق أو المننادة الحبيبننة علنن  الجرينناح إذ بلغننت  Hausnerʼsيسننتدل مننن نسننبة 

ر نناد ومقاربننة لصننمغ بننذور ال [23] 1.15مننن صننمغ بننذور الريحنناح الحلنند  قننلألصننمغ بننذور الريحنناح كانننت  Hausnerʼsأح نسننبة  .العربنني

 [31]. 1.14التنني كانننت  Acacia sieberianiaالعربنني مقاربننة  لصننمغ الاكاسننيا  للصننمغ Hausnerʼsبي مننا كانننت نسننبة . [16]  1.040

ذلنك علن  قابلينة  دل 1.25من الص اعات دليلا  عل  لاصية  قابلية الجرياح للمادة فاذا زادت عنن  عديدةفي أنداع   Hausnerʼsتستخدلأ نسبة 

ن فني كثينر من  إدلالنلينة جريناح جيندة مقارننة  منع الصنمغ العربني ويمانن جرياح قليلة للمادة و نذا يندل علن  امنتلاك صنمغ  بنذور الريحناح قاب

 .الأنابيطالص اعات التي تتطلط جرياح مسحدق المادة دالل 

غايية و ني اقنل منن معامنل الانضن ت% علن  الترتينط  22.44و 6.26بلغت قيمة معامل الانضغايية لصنمغ بنذور الريحناح والصنمغ العربني 

غ بنذور عامنل الانضنغايية لصنممنن م أعلن إلا أنها  [17] %22.4وصمغ بذور الريحاح الملاي [23] % 14.54لصمغ  بذور الريحاح الحلد

لمعامنل ا نذا  عمل د دليل عل  قابلية انضغاي المسنحدق ويسنت Carr’s indexما يعرف  إح معامل الانضغايية أو [16]% 0.0385اد الر 

دة علن  الجريناح دل ذلك عل  انخصاث قابلية مسحدق المنا 25لمادة فاذا زادت قيمت  عن في التطبيقات الصيدلانية ويدل عل  جرياح مسحدق ا

ئم جرياح يتبين من ال تائ  أح مسحدق صمغ بذور الريحاح قيد الدراسة يمتلك لصا  .[34]دل عل  لصائم جرياح جيدة  15وإذا قل عن 

 قات الصيدلانية.لذا يعد مهما  في العديد من التطبي 15ية ل  اقل من عالية  مقارنة  مع مسحدق الصمغ العربي لاح قيمة معامل الانضغاي

الندزح فني أي نا   ويشنير فقنداح  لأ°115تعتمد نسبة الصقد ع د التجصيف علن  المحتند  الريندبي للمنادة الجافنة ع ند تجصيصهنا فني درجنة حنرارة   

الريحنناح  بلغننت نسننبة الصقنند ع نند تجصيننف صننمغ بننذور [16]. ر ألننالتجصيننف إلنن  وجنندد الريدبننة فنني المننادة والتنني يماننن أح تتصاعننل مننع مننداد 

 [24] 17.53 % علنن  الترتيننطت وكانننت اقننل مننن نسننبة  الصقنند  لصننمغ بننذور الر نناد ع نند التجصيننف والتنني بلغننت 4.8و 7.2 والصننمغ العربنني 

كاننت  لتجصينف والتنيار الريحاح الملاي ع د كانت نسبة الصقد لصمغ الريحاح الحلد قيد الدراسة ممايلة ل سبة الصقد لصمغ بذو .[16]%  19.3و

ة وذلننك لاح . إح قينناس المحتنند  المننائي للمننادة الجافننة كالاصننماغ يعنند مهمننا  وضننروريا  إذ أنهننا تنندلل فنني الصنن اعات الدوائينن[17]% 7.33

المجهرينة  لأحينا اوبعنا  لانزيمناتي ير عل  كصا ة الم تدل إذ أح وجدد ا ب سبة عالية تقدلأ بت شيط  بعنا ا المحتد  الريدبي للمادة الجافة

 . [33] عل  مدة صلاحيتها وكذلك تصيد في تحديد العمر الخزني  غير المرغدبة مما يدير

  بنين صنمغ بنذور الريحناح الملاني التني تراوحنت منن مند  نقطنة انصنهار أعلن لأ و ني ° 290كانت نقطة الانصهار لصمغ بنذور الريحناح  

بلغنت نقطنة   [16].لأ ° 228 و ني .Lepidium sativum L منن نقطنة انصنهار صنمغ بنذور الر ناد  أعلن وكاننت   [17] لأ110-100°

 النذي تنراو   .senegal Aلأ و ي مقاربة لمد  نقطة الانصنهار لصنمغ الاكاسنيا  °275 العربي   الانصهار لصمغ المقارنة المتمثل بالصمغ

السنائلة وتامنن  إلن يدر نا منن الحالنة الصنلبة  لتني تبندأ ع ند ا المنادة بتغيينرلأ. إح نقطنة الانصنهار تمثنل الدرجنة الحرارينة ا° 295-308بنين

للنند  مننن الشنندائط  وكميننة  أيوتعتمنند درجننة الانصننهار علنن  نقنناوة المركننط العضنندي ) أ ميتهننا  فنني التعننرف علنن  نقنناوة المننداد العضنندية.

يلاحنن  أح  [35].بننة ينن دي إلنن  انخصنناث نقطننة الانصننهار أح وجندد الشنندائط والريد الريدبنة فنني المركننط المننراد تحدينند نقطننة انصننهار  إذ

الاصماغ تختلف في نقطة الانصهار وأح لال صمغ نقطة انصهار محددة ويعز   ذا الالتلاف إل  نقاوة المنادة العضندية. وقند يعنز  ارتصناع 

 اتية حرارية جيدة.نقطة انصهار صمغ بذور الريحاح مقارنة  بالصمغ العربي إل  تجان  الصمغ ونقاوت  وامتلاك  يب

 تقدير معامل الانتفاخ لصمغ بذور الريحان

وحناما    معامل انتصاخ مسحدق صمغ بذور الريحاح بالمنا  المقطنر ومحالينل  يدروكسنيد الصندديدلأ وكلدريند الصندديدلأ2يدضح الجدول )

حناح الحلند   منن معامنل انتصناخ صنمغ الري% فني المنا  المقطنر و ني أعلن 5.6بلغت أعل  نسبة انتصاخ لصنمغ بنذور الريحناح الهيدروكلدريك.

الريحناح  قيند  % أح قيمنة معامنل الانتصناخ لصنمغ بنذور20. إلا أنها اقل من معامل انتصاخ صمغ بذور الريحاح المقدس الذي كناح [23]% 3.6

  لريحناحاخ لصنمغ بنذور . ظهنرت اقنل نسنبة انتصنا[16]%2.8 و [24]% 3.7أعل  من نسبة انتصاخ  صمغ بذور الر ناد إذ كاننت  الدراسة  ي

الصندديدلأ  معامل الانتصاخ للصمغ فني محلندل كلدريند % بي ما تقاربت نسبة5.0عياري و ي  0.5في محلدل  يدروكسيد الصدديدلأ ذو تركيز

 % عل  الترتيط.  5.5و 5.4% التي كانت 0.1% وحاما الهيدروكلدريك المركز بتركيز0.9بتركيز

 صمغ بذور الريحان(: معامل الانتفاخ لمسحوت 2جدول )

 

 

 

يحصنل انتصناخ الاصنماغ نتيجنة لتشنابك سلاسنل السنار المتعندد و د امتصاصنها للمنا تشير قابلية الانتصناخ للمنادة إلن  زينادة حجنم تلنك المنادة بعن

الهيدروجي ية داللها وبين سلاسل السار المتعندد والمنا  ممنا يسنبط احتجناز كمينات اكبنر منن المنا  دالنل سلاسنل الجزيئنات  الأواصروتادح 

ف التركيط الايميائي للاصماغ والمحالينل المسنتعملة فضنلا  عنن النتلاف في قابلية الانتصاخ يعدد إل  التلا إح التلاف الاصماغ  [36]الابيرة

يشير الانتصاخ الحاصل لصنمغ بنذور  .[37]ذائبية الاصماغ في تلك المحاليل إذ   اك علاقة ارتباي ايجابية بين ذائبية الصمغ ومعامل الانتصاخ  

عيناري إلن  الطبيعنة المحبنة للمنا  التني يتمتنع بهنا  0.1لهيندروكلدريك % وحاما ا0.9الريحاح في الما  المقطر وكلدريد الصدديدلأ بتركيز 

 معامل الانتفاخ % المحاليل

 5.6 الماء المقرر

 5.0 عياري 0.5( بتركيز NaOHهيدروكسيد الصوديوم )

 5.4 % 0.9( بتركيز NaClكلوريد الصوديوم )

 5.5 عياري 0.1( بتركيز HClحامض الهيدروكلوريك )
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بدصـنـص   عمال اسنت إماانينةوتبرز أ مية ارتصاع قيمة معامل الانتصناخ للصنمغ إلن   .الدوا  المختلصة أ االالصمغ والتي يمان استغلالها لتصميم 

كمنا  .[36,13] ولتاندين الاريمنات فني الصن اعات الدوائينة matrixing agentومادنة للشنباة  disintegrantومصتتة   binder مادة رابطة

 [15].قيم التمي  وقابلية الانتصاخ الملاحظة للصمغ تعدد إل  ارتصاع مسامية مسحدق الصمغ المستخلم  ارتصاع أح

 تعيين الخصائص الحسية لصمغ بذور الريحان

 ع الصمغ العربي.رائحة وال سجة لصمغ بذور الريحاح قيد الدراسة مقارنة  مالوالطعم واللدح ب المتمثلة   الخداص الحسية 3جدول )يبين  

 : الصفات الحسية لأنموذجي صمغ بذور الريحان والصمغ العربي(3) جدول

 النموذع اللون الرع  الرائحة النسجة

 صمغ بذور الريحان كريمي فاتح عدي  الرع  عدي  الرائحة مسحوت مستر ,

 الصمغ العربي كريمي عدي  الرع  حةعدي  الرائ مسحوت ناع 

 

حناح والصنمغ تميز صمغ بذور الريحاح بلدح كريمي فاتح مقارنة  مع الصمغ العربني النذي كناح كريمني اللندح وقند أمتناز صنمغي بنذور الري  

بني النذي لصنمغ العرالعربي بادنها عديمة الرائحة والطعم وكانت نسجة صمغ بذور الريحاح عل   يئة مسحدق مسنتريط مقارننة  بمسنحدق ا

فني  عماللاسنتل  ي  لنممنا تميز صمغ بذور الريحناح قيند الدراسنة بةنن  عنديم الطعنم والرائحنة وذو لندح كريمني فناتح  كاح بهيئة مسحدق ناعم.

 العديد من التطبيقات الغذائية والص اعية كدن  لا ي ير عل  لدح الم تدل المص ع ويعم . 

 O. sanctum وبنذور الريحناح الملاني لصصات الحسنية بنين أنمندذجي صنمغ منن بنذور الريحناح الحلندبمقارنة ا [8]وجماعت    Kadam قالأ 

امق مائنل فدجد نسجتهما كانت بهيئة مسحدق مستريط وقند تمينز صنمغ بنذور الريحناح الحلند برائحتن  العطنرة الممينزة وكناح ذو لندح ب ني غن

ب ني مائل إلن  ال ذو لدح ابيا صمغ بذور الر ادفي حين كاح مميزة وبلدح ب ي. برائحت  ال للاصصرارت بي ما تميز صمغ بذور الريحاح الملاي

  [16].اللماع وبرائحت  المميزة  وتميز بمظهر

 الكشف النوعي عن المركبات الفعالة في صمغ بذور الريحان

ا لصنائم واقينة أو نباتية غير مغذية له و ي مركبات كيميائية Phytochemicalsتمتاز ال باتات الطبية بغ   محتدا ا من المركبات الصعالة 

ك ية و ني تمتلنمضادة للأمراث وت ت  ال باتات تلك المركبنات الايميائينة لحماينة نصسنها منن الحشنرات والقندارث والأحينا  المجهرينة المرضن

  [19]. أيضا تةييرات واقية للإنساح تجا  بعا الأمراث

لسنناريات أظهنرت نتنائ  الالتبنارات نتيجنة مدجبنة لوقند لنة فني صننمغ بنذور الريحناح   الاشنف ال ندعي لنبعا المركبنات الصعا4يبنين جندول )

الصنصات  إح وجدد كمية ضئيلة من البروتين في الصمغ ل  أ مية في تحسنين لصنائم الاسنتحلاب وربنط الند ن وبعنا .المختزلة والبروتين

 المختبرة مما يثبت نقاوة الصمغ.  وتبين للد الصمغ قيد الدراسة من كافة المركبات الصعالة الدظيصية الألر 

بننات مننن كافننة المرك .Cydonia vulgaris Pers السننصرجل  بننذور إذ تبننين للنند صننمغ [36] تتصننق ال تننائ  المستحصننل عليهننا مننع مننا وجنند 

علنن  لمسننة  ةزجنن أظهننرت نتننائ  الصحنندص الايميائيننة الم .الايميائيننة الصعالننة المختبننرة فنني حننين أعطنن  الصننمغ نتيجننة مدجبننة للااربد ينندرات

للد نا منن أنها متشابهة إذ لندح  احتندا  الاصنماغ علن  الااربد يندرات والسناريات المختزلنة و Abelmoschusاصماغ نباتية تابعة لج   

  .[25]ني ات البروتينت ومن بين ال دات  الايضية الثاندية المختبرة تبين وجدد الصلافدنديدات والادمارين والصابدنيات وغياب التا

 الكشف النوعي عن المركبات الفعالة في صمغ بذور الريحان (:4) جدول

 

 

 

 

 

 

 

ال  اانية استعمإمإل   نست ت  من البح  تجان  صمغ بذور الريحاح ونقاوت  وامتلاك  يباتية حرارية جيدة ولصائم جرياح عالية  مما يشير

 بدصــص  مادة رابطة مال إماانية استع فضلا عنالغذائية والص اعية كدن  لا ي ير عل  لدح الم تدل المص ع ويعم  في العديد من التطبيقات 

 ومصتتة ومادنة للشباة ولتادين الاريمات في الص اعات الدوائية.

 

 

 نتيجة الاختبار نوع الاختبار

 ـــ Anthraquinone  (test Borntrager’sاختبار الأنثراكينون  )

 ـــ Phlobatannins   اختبار

 + Reducing Sugar  (Fehling’s test)  اختبار السكريات المختزلة  

 ـــ Steroids  (Salkowski’s test)   ويدات اختبار الستير

 ـــ Saponins testاختبار الصابونيات  

 ـــ Phenolics testاختبار المركبات الفينولية  

 ـــ Tannins test  اختبار التانينات 

 ـــ Cardiac glycosides  (Keller-Killani test)اختبار الك يكو يدات القلبية  

 ـــ Flavonoids test  فونويداتالكشف عن الف 

 ـــ Alkaloids test  اختبار القلويدات

 + protein testاختبار البروتين 
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